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DA RJ E E L I N G

16114 ‘ROHINI’ - YABUKITA GREEN

Rohini, der jüngste Teegärten Darjeelings, hat zweifellos mit die 
vielfältigste Anzahl an verschiedensten Teepflanzen der Region. 
Nur über einen inoffiziellen Umweg konnten die Samen des 
Yabukita Cultivars in den Garten Rohini gelangen. Zuerst nur als 
Experiment, gedeihen die Pflanzen nun dort hervorragend und 
schlagen eine interessante Brücke zwischen Indien und Japan. 
Dieser gedämpfte Grüntee vereint gekonnt eine feinherbe Note 
mit weicher Reichhaltigkeit.

BLATT Gras- bis olivgrün, leicht gedreht

TASSE Leuchtendes Grün-gelb

GESCHMACK Feinherb, aromatisch, weich

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1-2 Min. | 70-80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

450 - 1340 Kurseong 06

21097 ‘SINGELL’ - SPRING DEW BIO

Die Anfänge des Gartens Singell gehen auf das Jahr 1861 zurück, 
als die britischen Pflanzer Darjeeling für den Anbau urbar 
machten. Der Name des Estates stammt auch aus dieser Zeit, 
angelehnt an den ersten Gartenmanager, Mr. James Singell. 
Dieses Sonderlot der Frühlingsproduktion wurde nur aus den 
zarten Trieben des renommierten AV2 Cultivars gefertigt.

BLATT Grau-grünlich, eng gedreht, weiße Tips

TASSE Zartes Gelb, brillant

GESCHMACK Blumig, langanhaltend, vollmundig

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1000 - 1400 Kurseong 04

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

BIO

Preis 

pro VE

 €



DA RJ E E L I N G

21098 ‘SAMABEONG’ - SPRING BLOSSOM BIO

Samabeong ist einer der höchsten und abgelegensten 
Gärten Darjeelings, dessen Name sich auf die ehemals große 
Schwarzbärenpopulation in der Gegend bezieht. Geführt wird 
der Garten Bhavana Rai, der ersten und einzigen weiblichen 
Gartenmanagerin Darjeelings. Für dieses Sonderlot hat sie 
eigens Pflanzen des P312 Cultivars ausgewählt und zu einem 
äußerst sanften und ausbalancierten Tee verarbeitet.

BLATT Gräulich, mit grünen Elementen, länglich offen, Tips

TASSE Helles Honiggelb

GESCHMACK Weich, aromatisch, vollmundig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

2000 Teesta / 
Kalimpong 04

21099 ‘SAMABEONG’ - GOLDEN MUSK BIO

Samabeong ist einer der höchsten und abgelegensten 
Gärten Darjeelings, dessen Name sich auf die ehemals große 
Schwarzbärenpopulation in der Gegend bezieht. Geführt wird 
der Garten Bhavana Rai, der ersten und einzigen weiblichen 
Gartenmanagerin Darjeelings. Für diesen Tee wurden nur 
Blätter des AV2 Cultivars verwendet, die durch die besondere 
Höhenlage hier aber zusätzlich ein spezielles, eigenes Aroma 
entwickelt haben. 

BLATT Schwarz, mit fahl goldenen Tips

TASSE Intensives Braun-rot

GESCHMACK Reichhaltig, langanhaltend, ausgeprägt

ZUBEREITUNG 11 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

2000 Teesta / 
Kalimpong 07

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

BIO

BIO

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



DARJEEL I NG

21077 STGFOP1 ‘SINGBULLI’ - CLONAL WONDER BIO

Singbulli, gegründet ca. 1924, stammt noch aus der Ära der 
britischen Teekultivierung. Der Garten liegt in natürlicher 
Umgebung und so kann man durch das angrenzende Mirik 
Valley das Echo der zwitschernden Vögel hören. Das Estate ist 
aufgeteilt in vier verschiedene Sektionen, wovon in nur Einer 
Pflanzen des geschätzten AV2 Cultivars angebaut werden. 
Dieser steht wie kein anderer für vollaromatische, aber dennoch 
spielerische Tees - ein echtes Wunder.

BLATT Divers, schwarz-braun, beige Tips, fein

TASSE Leicht dunkles Braun-rot

GESCHMACK Duftend, muskatel, langanhaltend

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

400 - 1370 Mirik Valley 07

21069 ‘SINGELL’ - SUMMER BLOOM OOLONG BIO

Die Anfänge des Gartens Singell gehen auf das Jahr 1861 zurück, 
als die britischen Pflanzer Darjeeling für den Anbau urbar 
machten. In dem Estate stehen bis heute noch eine Vielzahl 
der ursprünglichen Teebüsche. Für diese Oolong Produktion 
wurden allerdings extra die Blätter des moderneren P312 
Cultivars verwendet. Durch die verkürzte Oxidation entsteht ein 
angenehmer komplex-floraler Charakter.

BLATT Schwarz mit braunen Elementen und Tips, bunt, 
länglich-eng gedreht

TASSE Bernstein-orange, klar

GESCHMACK Vielschichtig, blumig, vollmundig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1000 - 1400 Kurseong 06

BIO

BIO

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €



D O OA R S

21092 ‘PUTHARJHORA’ - GOLDEN ORANGE BIO

Putharjhora produziert seit 1997 Bio-Qualitäten und ist damit der 
einzige Bio-Teegarten des ganzen Dooars Gebiets. Hier treffen 
die flachen Gangesebenen Westbengals auf die Ausläufer des 
Himalayas. Das Estate wird auf beiden Seiten von den Bergflüssen 
Rinchington und Chel umflossen. Die felsigen Flussbetten sind 
auch Namensgeber - ‚Puthar‘ bedeutet Fels und ‚Jhora‘ Fluss. 
Der hier verwendete CP-1 Cultivar wurde ursprünglich für die 
Gegebenheiten im Darjeeling entwickelt. Entsprechend entsteht 
die leuchtende, orange Tassenfarbe.

BLATT Grauschwarz, leicht länglich gerollt, Tips

TASSE Orange, leuchtend, ausgeprägt

GESCHMACK Harmonisch, tanninhaltig, vollmundig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

350 Kalimpong, 
Gorubathan 06

21089 ‘PUTHARJHORA’ - GOLDEN FLASH BIO

Putharjhora produziert seit 1997 Bio-Qualitäten und ist damit der 
einzige Bio-Teegarten des ganzen Dooars Gebiets. Hier treffen 
die flachen Gangesebenen Westbengals auf die Ausläufer des 
Himalayas. Das Estate wird auf beiden Seiten von den Bergflüssen 
Rinchington und Chel umflossen. Die felsigen Flussbetten sind 
auch Namensgeber - ‚Puthar‘ bedeutet Fels und ‚Jhora‘ Fluss. 
Das schwarze Blatt, durchzogen von goldenen Tips, wie eine 
dunkle Nacht die von Blitzen erhellt wird, verdeutlichet den 
gehaltvollen, lebendigen Charakter diesen Lots.

BLATT Schwarz mit dunkel-goldenen Tips, eng, länglich

TASSE Rotbraun, leuchtend

GESCHMACK Vollmundig, tanninhaltig, kräftig

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

350 Kalimpong, 
Gorubathan 05

BIO

BIO

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!



A SSAM

16232 WILD FOREST BLACK

Ein spannendes Projekt, bei dem die Blätter von wilden 
Teepflanzen in dem bergigen und dschungelartigen Grenzland 
zwischen Assam, Nagaland und Manipur von der lokalen 
Bevölkerung gesammelt werden. Die Verarbeitung findet danach 
direkt in den Dörfern statt. Dieser Schwarztee bietet ein sehr 
ursprüngliches, intensives Erlebnis.

BLATT Schwarz, eng bis locker offen gerollt

TASSE Rehbraun, klar

GESCHMACK Nachhaltig, kräftig, fruchtig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1000 - 1600 Assam, 
Dima Hasao 05

16233 WILD STONE OOLONG

Ein spannendes Projekt, bei dem die Blätter von wilden 
Teepflanzen in dem bergigen und dschungelartigen Grenzland 
zwischen Assam, Nagaland und Manipur von der lokalen 
Bevölkerung gesammelt werden. Die Verarbeitung findet danach 
direkt in den Dörfern statt. Von Hand gerollt, überzeugt dieser 
Oolong mit einem sehr angenehmen Charakter, den man sonst 
so nicht aus dem Gebiet kennt.

BLATT Braun-gräulich mit fahl dunkelgrünen Elemente, locker 
offen gerollt

TASSE Dunkle honigfarben, satt

GESCHMACK Süßlich, mineralisch, leicht

ZUBEREITUNG 13 g /L |  3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1000 - 1600 Assam, 
Dima Hasao 05

ca. 

NOV 

verfügbar!

ca. 

NOV 

verfügbar!



N E PA L

21054 ‘JUN CHIYABARI’ HIMALAYAN EVERGREEN BIO

Jun Chiyabari - der mondbeschienene Teegarten. Die beiden 
Brüder, die 2001 mit dem Anbau von Tee als Passionsprojekt 
starteten, legen wie kein anderer Wert auf hochwertige 
Produktion mit saisonalen Ausprägungen und fast schon 
künstlerischer Finesse. Das Blattmaterial stammt aus den 
Ramché & Nigalé Sektionen des Gartens und wurde sorgsam von 
Hand weiterverarbeitet. Der finale Tee versprüht ein besonderes 
Aroma mit ausgeprägter Reinheit.

BLATT Leicht rund gerolltes Blatt, lindgrün, vereinzelte Tips

TASSE Beige bis cremefarben, zart

GESCHMACK Blumig, duftend, aromatisch

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1-2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1600 - 2200 Dhankuta 05

BIO

16134 ‘KUWAPANI’ HIMALAYAN OOLONG

In der lokalen Sprache bedeutet ‚Kuwa‘ Brunnen und ‚Pani‘ Wasser 
- Kuwapani steht also synonym für den Ort des Brunnen-, bzw. 
Quellwasser der Gegend, wovon der 1998 gegründete Teegarten 
ebenso profitiert, den eigentlich liegt er sonst in einer Gegend 
mit verhältnismäßig wenig Niederschlag. Nachdem 2003 eine 
richtige Teefabrik gebaut wurde, hat der Garten sich immer mehr 
auf die Produktion von Spezialitäten konzentriert, wie diesen 
exklusiven Oolong von ausgewählten Teepflanzen chinesischen 
Ursprungs.

BLATT Schwarz mit bräunlichen Anteilen und beigen Tips, fein 
länglich gedreht

TASSE Honiggelb, klar

GESCHMACK Süßlich, langanhaltend, fruchtig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1760 - 1890 Hile, 
Dhankuta 04



NEPAL

21056 ‘PATHIVARA’ NUMA GOLD BIO

Pathivara, benannt nach einem der bedeutendsten Tempel 
Nepals, liegt in einer abgelegenen Gegend, in der die Straßen 
noch nicht asphaltiert sind. Bereits vor 35 Jahren begann die 
Yonga Familie hier Tee anzupflanzen, doch aufgrund logistischer 
und fachlicher Schwierigkeiten wurden die geernteten Blätter 
nur rudimentär vor Ort verarbeitet und lokal verkauft. Erst 
2014 wurde eine kleine Fabrik mit chinesischen Maschinen 
in Betrieb genommen. Die elegante Optik dieser goldenen 
Sommerproduktion zeigt sich genauso eindrucksvoll in der 
Aromatik des Aufgusses.

BLATT Schwarzbraun, mit vielen markant goldenen Tips, 
spielerisch gedreht

TASSE Orange, leuchtend

GESCHMACK Würzig, aromatisch, weich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1800 - 2000 Oyam, 
Panchthar 08

BIO

BIO

21055 ‘PATHIVARA’ WHITE FOREST BIO

Pathivara, benannt nach einem der bedeutendsten Tempel 
Nepals, liegt in einer abgelegenen Gegend, in der die Straßen 
noch nicht asphaltiert sind. Bereits vor 35 Jahren begann die 
Yonga Familie hier Tee anzupflanzen, doch aufgrund logistischer 
und fachlicher Schwierigkeiten wurden die geernteten Blätter 
nur rudimentär vor Ort verarbeitet und lokal verkauft. Erst 2014 
wurde eine kleine Fabrik mit chinesischen Maschinen in Betrieb 
genommen. Dieser Weißtee besticht durch seine sanfte Frische 
und die blumigen Noten der Frühlingsernte. 

BLATT Grünlich-bräunlich Blatt, eng und lang gedreht, 
durchzogen mit Tips

TASSE Zartes Sandgelb, klar

GESCHMACK Weich, frisch, blumig

ZUBEREITUNG 14 g /L |  1-2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1800 - 2000 Oyam, 
Panchthar 06

ca. 

NOV

verfügbar!



N E PA L

21057 ‘KALAPANI’ SUNAKHARI BIO

Kalapani wurde erst 2020 gegründet und steht unter der Führung 
einer weiblichen Teemeisterin. In einer abgelegenen Gegend im 
Nordosten werden mit verschiedenen, lokalen Kleinbauern neue 
Produktionsstile ausprobiert. Der Name bedeutet übersetzt 
‚schwarzes Wasser‘, angelehnt an die dunkle Oberfläche eines 
nahen Sees. Sunakhari steht im Volksmund für wilde Orchideen, 
die einen ebenso frisch-blumigen Charakter verströmen.

BLATT Anregendes Farbspektrum von grün und braun bis 
schwarz mit weißen Tips, sorgsam gerollt

TASSE Leuchtendes Sonnengelb, satt

GESCHMACK Blumig, weich, aromatisch

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

2030 Hilihang, 
Panchthar 06

ca. 

NOV 

verfügbar!

21058 ‘KALAPANI’ RED PANDA BIO

Kalapani wurde erst 2020 gegründet und steht unter der Führung 
einer weiblichen Teemeisterin. In einer abgelegenen Gegend im 
Nordosten werden mit verschiedenen, lokalen Kleinbauern neue 
Produktionsstile ausprobiert. Der Name bedeutet übersetzt 
‚schwarzes Wasser‘, angelehnt an die dunkle Oberfläche eines 
nahen Sees. Der Garten grenzt an den Singalila-Nationalpark, 
der einen wichtigen Lebens- und Schutzraum für die 
namensgebenden Roten Pandas darstellt.

BLATT Schwarzbraun, mit fahl-goldenen Tip, elegant länglich

TASSE Dunkles Braunrot, gesättigt

GESCHMACK Weich, langanhaltend, ausgewogen

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

2030 Hilihang, 
Panchthar 07

ca. 

NOV 

verfügbar!

BIO

BIO



CEYLON

16305 ‘DIYANILLAKELLE’ ETERNI-TEA

Das Estate Diyanillakelle wurde einst von schottischen Anbauern 
gegründet und lange Zeit auch geführt. Nachdem es dann 
mehrere sri-lankische Eigentümer durchlief, ist es nun in der 
Obhut einer lokalen Familie. Diese steckt viel Hingabe in die 
Pflege der Teepflanzen sowie der Modernisierung der Fabrik. Für 
diesen Tee wurden die zarten Teeblätter zunächst nur mit frischer 
Luft bei Raumtemperatur getrocknet. Mit einem anschließenden 
Durchgang im Teetrockner wurde noch die Restfeuchtigkeit 
entfernen. Im Ergebnis ein wunderbar natürlicher, purer 
Teegenuss.

BLATT Zartes erstes Blatt, sattes grün, weiße Tips

TASSE Sanftes, helles Gelb, klar, leuchtend

GESCHMACK Frisch, mild, fruchtig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1-2 Min. | 70°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1370 Lindula, Nu-
wara Eliya 08

16321 FBOPEXSP ‘KENILWORTH’ - GOLDEN TIPS

Von britischen Teeanbauern gegründet, geht der Name 
des Estates auf ein prächtiges Schloss in Warwickshire, 
Großbritannien, zurück. Passenderweise erstrahlen bei dieser 
Qualität nicht, wie sonst für Sri Lanka üblich silbrige Tips, sondern 
goldene Blattspitzen mit besonderem Aroma. Ein Resultat 
günstiger Wetterlagen und eines gekonnten Oxidationsprozesses 
während der Produktion.

BLATT Feines, schwarzes Blatt, durchzogen mit kleinen, 
goldenen Tips

TASSE Dunkel, mahagonibraun

GESCHMACK Würzig, aromatisch, sauer

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

600 - 1200 Kandy, Ginig-
athena 06

ca. 

DEZ

verfügbar!



C E Y LO N

21306 ‘INDULGASHINNA’ BLUE NETTLE BIO

Eine echte Besonderheit und zu hundert Prozent handgefertigter 
Tee mit doppelter Trocknungstechnik. Die länglichen Blätter 
werden nach dem Welken noch einmal angefeuchtet und in 
kleinen Bündeln zusammen in die markante ‚Zigarrenform‘ 
gedreht, bevor sie dann weiter fermentieren und erneut getrocknet 
werden. Aufgrund des aufwendigen Herstellungsprozesses ist 
nur eine stark limitierte Menge verfügbar.

BLATT Mehrere Teeblätter sorgsam ineinander  
gedreht, Zigarrenform

TASSE Beige, pur, brillant

GESCHMACK Mild, süßlich, karamellisiert

ZUBEREITUNG 1-2 ST (PC) / 125 ml /L |  3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1600 - 1800 Uva, Weli-
mada 06 - 08

21307 ‘INDULGASHINNA’ BLINK BONNIE BIO

Das Blatt des Blink Bonnie ist so filigran, länglich und extrem 
eng gedreht - eine Meisterleistung in der Produktion, die nur 
in reiner Handarbeit machbar ist. Der Name leitet sich aus 
dem Schottischen ab und bedeutet in etwa ‚wunderschön 
anzusehen‘. Neben der beeindruckenden Optik zeigt sich auch 
die Tasse unnachahmlich frisch und anregend. Aufgrund des 
aufwendigen Herstellungsprozesses ist nur eine stark limitierte 
Menge verfügbar.

BLATT Elegant in die Länge gedrehte Blätter, filigran

TASSE Goldgelb, reichhaltig, klar

GESCHMACK Frisch, mild, aromatisch

ZUBEREITUNG 3-4 ST (PC) / 125 ml /L |  3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1600 - 1800 Uva, Weli-
mada 06 - 09

BIO

BIO

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €

ca. 

DEZ

verfügbar!

ca. 

DEZ/JAN 

verfügbar!





CHINA WEI SSER  TEE

15473 YUNNAN WHITE SILVER NEEDLE BEENG CHA CA. 100 G - SHENG

Gereifter weißer Tee hat von je her eine hohe Bedeutung in der 
asiatischen Medizin zur Unterstützung des Immunsystems. Die 
hier vorliegenden Tips wurden im Jahre 2015 produziert und 
entstammen dem Cultivar des Da Hao Cha. Nach Pressung 
wurden die Beeng Chas 8 Jahre lang gelagert und präsentieren 
sich nun in einem sehr aufregenden Aromenspiel. Ein 
wunderbares Teeerlebnis.

BLATT Silbrig gelbe Teeknospen mit teils dunklen Ansätzen 
bei mittelfester Pressung als Teekuchen

TASSE Klare Struktur, in Nuancen von hellem Cognac

GESCHMACK Weich, humid, leicht

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1-2 Min. | 100°C

VE 1 ST

€  /kg
p  

2000 Yunnan, 
Pu-Erh 03

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

BIO21480 LAPSANG PAI MU TAN BIO

Dieser Pai Mu Tan stammt aus Fuding und wurde im Frühjahr 
‚sehr hellgrün‘ produziert und komplett durchgetrocknet. 
Der Prozess der Veredlung mit dem Rauch von Zypressen- 
und Pinienholz erfolgte sorgsam über einen Zeitraum von 3 
Wochen in den Bergen von WuYi, dem Geburtsort des ‚Lapsang 
Souchong‘. Dicke Lagen von Bambusmatten und Blättern haben 
den Rauch über die Zeit gefiltert und nur das Aroma auf den Tee 
gelassen und ihn dabei schwach gelblich gefärbt. Hervorzuheben 
ist die Balance aus Mineralität, aromatischer Fruchtigkeit und 
kraftvollem Holzrauch.

ZUTATEN Weißer Tee Bio, Rauch

BLATT Natürlich belassenes, ganzes Blatt mit durch den 
Rauch hell-orange bis gelblich farbige Tips

TASSE Honiggelb und von klarer Struktur

GESCHMACK Rauchig, nachhaltig, weich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

800 Fuding, Fu 
Jian 03 - 05



C H I N A  G R Ü N E R  T E E

16706 ZHEJIANG ANJI BAI CHA

Das Blatt des Bai Cha aus Anji entstammt einer seltenen 
Variante der Teepflanze, die 1930 wild wachsend entdeckt und 
1982 erstmals von dem Farmer Liu Yiming kultiviert wurde. Er 
nannte die Art ‚White Tea No 1‘. Zum Frühlingsbeginn sind die 
ersten Knospen jade-weiß, doch nach 15 Tagen werden sie 
leuchtend gelb-grün. Bai Cha, weißer Tee, ist also ein Bezug auf 
den Cultivar. Als purer Grüntee rangiert er als einer der Top 10 
Tees Chinas.

BLATT Zart, lindgrün, länglich und eng gedreht

TASSE Kristallklar, jadegrün bis honiggolden

GESCHMACK Frisch, vollmundig, mild

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2-3 Min. | 80°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

150 Zhejiang, 
Anji 03 - 04

21476 BUDDHA FO CHA BIO

Schon seit der Tang Dynastie (618-907) kultivierten Mönche 
am Fuße und in den Hängen des Berges Pu Tuo den als ‚Fo 
Cha‘ bekannten Buddha-Tee. In der Qing Dynastie (1644-1911) 
war dieser Tee sogar dem Kaiser vorbehalten. Der vollkommen 
von Hand produzierte Tee erinnert final an kleine Kaulquappen, 
weshalb er auch oft als ‚Fengwei Cha‘ bezeichnet wird. Die 
Produktionszeit ist kurz und die verfügbare Menge gering. Ein 
wahres Highlight.

BLATT Markantes hell- bis olivgrün, eng und klein gedreht, 
helle Tips

TASSE Klar, pastell goldfarben, reichhaltig

GESCHMACK Nussig, frisch, vollmundig

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1 Min | 70°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

800 - 900 Zhejiang, Pu 
Tuo 03 - 04

BIO

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



CHINA GRÜN ER  TE E

21454 TIAN MU QING DING BIO

Ein besonders sorgsam produzierter Tee aus den Tien Mu 
Bergen in Zhejiang. Tian Mu Qing Ding bezeichnet ureigentlich 
ein Monument in Shandong Province, welches über 100 Jahre 
schon alle Stürme, Beben und sonstige Widrigkeiten überstanden 
hat. Ein Symbol für Tradition, Beständigkeit und Stärke. Die Form 
diesen Tees zeigt die Hälse von Drachen - Symbole des Glücks 
und des Schutzes. Produziert wird dieser wunderschöne Tee 
durch sorgsames hin- und herbewegen im heißen Gusseisen, 
ohne Ausübung von Druck.

BLATT Länglich gedreht, saftiges Grün mit klar erkennbarer 
Blattstruktur

TASSE Brillant klar, gelb-grün und zart

GESCHMACK Mild, blumig, frisch

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1-2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

300 - 400 Zhejiang, 
Tian Mu 04 - 05

21479 GUIZHOU WIRY GREEN BIO

Wir dürfen hier mit großer Freude einen Tee präsentieren, der 
mit Wissen und Technik von vor über 25 Jahren wieder neu 
aufgelegt wurde. Als Lehreinheit für die heutige Generation ‚zur 
Herstellung von traditionellem Tee‘ wurde eine kleine Menge 
diesen Tee in Guizhou produziert. Eine seltene Gelegenheit noch 
einmal in den Genuss von handwerklich perfekt gemachtem Tee 
‚aus vergangener Zeit‘ zu gelangen.

BLATT Dunkles Olivegrün, klein bis eng in Ringform gekräuselt

TASSE Zitroniges Gelb mit schwacher Trübung

GESCHMACK Herb, fruchtig, langanhaltend

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1-2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1500 Guizhou, 
Guangshun 04

ca. 

NOV 

verfügbar!

BIO

BIO



C H I N A  G R Ü N E R  T E E

16741 XI HU LONG JING G.G.A.

Westlake Lung Ching, auch Xi Hu Long Jing, entstammt einem 
definierten Gebiet. Die hier vorliegende Qualität kommt sogar 
aus dem inneren Zirkel, dort wo die qualitativ hochwertigen Tees 
gefertigt werden. Jeder Produktionsschritt erfolgt per Hand 
und erfordert sehr viel Erfahrung, damit der Tee bei den hohen 
Rösttemperaturen nicht verbrennt. Im Preis-Leistungsverhältnis 
ist die hier vorliegende Qualität sicherlich eine seltene 
Gelegenheit, Lung Ching aus dem ‚inneren Kreis‘ zu probieren.

BLATT Grüngelb, flach länglich gedreht, mittelgroß

TASSE Schwachgelb bis gold, klar, reichhaltig

GESCHMACK Nussig, langanhaltend, vollmundig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1 Min. | 70°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

200 Zhejiang, 
Hangzhou 04

16731 JIANGSHAN LONG JING MAO FENG

Grundlage für diesen begehrenswerten Tee ist der Cultivar Long 
Jing #4, der für ein reichhaltiges und tiefgründiges Aroma sorgt. 
Aus den ersten 3 Blättern wird in Handarbeit ein dünnes leicht 
gezwirbeltes Blatt gefertigt. Durch seine Höhenlage erhält der 
Tee einen willkommenen, frischen Charakter.

BLATT Dunkelgrün mit hellem Einwurf, leicht offen und 
länglich gedreht

TASSE Klare Struktur, schwachgelb bis hellgrün

GESCHMACK Nussig, süßlich, vollmundig

ZUBEREITUNG 11 g /L |  1-2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

600 Zhejiang, 
Jiangshan 05

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €



CHINA G R Ü N E R  TE E

15468 PU-ERH GREEN TUO CHA 5 X 100 G - SHENG

Diese moderne Qualität des traditionellen Tuo Cha ist von sehr 
mildem Aroma geprägt und möchte auch gerne jung getrunken 
werden. Die Teebüsche haben ein durchschnittliches Alter von 
7-9 Jahren und bringen einen betont aromatischen Charakter 
hervor, was speziell bei der jüngeren Generation derzeit hoch im 
Kurs steht.

BLATT Anfermentiertes dunkles Grün, flach und rund gepresst, 
Tips

TASSE Orangegelb, reichhaltig, ausgeprägt

GESCHMACK Langanhaltend, süßlich, blumig

ZUBEREITUNG 14 g /L |  1-2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1400 Yunnan, 
Pu-Erh 04 - 09

16705 SICHUAN PI LO CHUN

Entgegen dem traditionellen Pi Lo Chun aus Suzhou profitiert 
diese Handproduktion aus Sichuan von einem langen, 
nebeldurchzogenen Frühling in hoch gelegenen Teegärten. 
Dadurch bedingt wächst der Tee langsam und bringt so seinen 
einzigartigen Charakter von Maronen und zartem Umami hervor.

BLATT Olivgrün, eng und klein gedreht, helle Tips

TASSE Sattes Goldgelb, gehaltvoll, klar

GESCHMACK Vollmundig, frisch, Umami

ZUBEREITUNG 14 g /L |  1-2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

100-200 Sichuan, 
Dequing 03 - 04

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €



C H I N A  S C H WA R Z E R  T E E

16702 YUNNAN GOLDEN DRAGON

In ca. 1.500 Metern Höhe wurden nur von den erfahrensten 
Pflückerinnen die extra großen, ausgereiften Tips gesammelt. 
Diese Frühlingsproduktion besticht mit einem leuchtend orange-
gelben Blatt, vollaromatischer Tasse und dem der Gegend von 
Fengqing typischen Charakter. 

BLATT Leuchtend orange bis hellbraune Tips, dunkle Streifen, 
samtig

TASSE Orangegelb, klar, brillant

GESCHMACK Aromatisch, süßlich, weich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1500 Yunnan, 
Pu-Erh 04 - 09

16742 GOLDEN PEONY BLACK

Ein unglaublich betörender und nachhaltiger Tee aus den 
Tai Mu Bergen. Grundlage für das Aroma ist einerseits der 
seltene Jin Guan Yin Cultivar und andererseits ein besonderer 
Produktionsschritt, der eigentlich den hochwertigen Oolong-
Tees vorbehalten ist. Im sogenannten ‚yao qing‘ werden die Blätter 
während des Welkens schonend in einer Bambusgrastrommel 
angedrückt und eine schwache Fermentation setzt ein, die dann 
im weiteren Verlauf gestoppt und wieder erneuert wird. Ein Tee, 
dem man kaum wieder vergessen wird.

BLATT Rötlich-schwarz, groß, offen gedreht

TASSE Honigfarben bis orange, tiefe Struktur, klar

GESCHMACK Langanhaltend, aromatisch, duftend

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

800 Fujian, 
Fuding 03 - 05

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €



CHINA SCHWA R ZER TE E

21477 EN SHI YU LU BLACK BIO

Eine neue Spielart aus En Shi, dessen Grünteevarianten 
schon etliche Anhänger gefunden haben. Auch hier dominiert 
die typische Klarheit der Bergluft und setzt in dieser 
Preisklasse sicherlich Maßstäbe. Ein Tee der prima mit den 
unterschiedlichsten Wasserbeschaffenheiten zurechtkommt 
und zurecht einen Platz bei den Raritäten einnimmt.

BLATT Schwarz-braun, länglich bis leicht geöffnet, goldene 
Tips

TASSE Orange, reichhaltig, ausgeprägt

GESCHMACK Aromatisch, süßlich, mild

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

450 -850 Hubei, En 
Shi Xuanen 04

16749 KEEMUN BLACK SPRING

Einen ‚Original-‘ Tee aus Qi Men Anhui zu trinken ist per se 
schon ein kleines Highlight. Die hier vorliegende Qualität besticht 
zusätzlich noch durch das ausgeprägte Aroma von aufblühenden 
Orchideen, deren Duft sich in das Blatt während des 
Welkprozesses eingenistet hat. Ein seltenes Aufeinandertreffen, 
wie uns der Teemeister voller Freude und Begeisterung mitteilte, 
als er den Tee als ‚Rarität‘ vorstellte - Recht hat er. Ein Keemun 
der entdeckt werden möchte.

BLATT Längliches, enges und schweres, schwarzes Blatt

TASSE Rotbraune, kastanienfarbene Töne bei klarer Struktur

GESCHMACK Süßlich, weich, rauchig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

300 - 800 An Hui, Qi 
Men 04

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

ca. 

DEZ

verfügbar!

BIO



C H I N A  S C H WA R Z E R  T E E

21457 GOLDEN SILK MAO FENG BIO

Wir haben diesen Tee aufgrund seiner feinen, fast schon 
seidenartigen Struktur im Aroma gewählt. Hier handelt es sich 
um ein experimentelles Lot, welches wir sofort komplett gekauft 
haben. Für einen genussvollen Moment des Glücks.

BLATT Rotbraun bis grauschwarz, länglich gedreht, goldene 
Tips

TASSE Kupferrot, klar, reichhaltig

GESCHMACK Aromatisch, ausdrucksstark, süßlich

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1000 Yunnan, 
Yongde 03 - 04

16723 FUJIAN BAILIN GONGFU SUPERIOR

Der Tee verdankt seinen Namen dem kleinen Dorf Bailin. Seit 
über 100 Jahren wird dort schwarzer Gongfu Tee aus den 
umliegenden Teegärten produziert. Der ungeheure Siegeszug der 
teuren weißen Tees aus Fuding und Umgebung ließ die Farmer 
nach mehr Teematerial suchen. In Bailin entdeckten sie, dass 
der Gongfu aus wild wachsenden Da Hao Cultivaren produziert 
wurde. Schwarzes Gold. 1985 dann wurden die Büsche kultiviert 
und offiziell registriert. Die Teeproduktion wurde systematisiert 
und es entstand ein unvergleichlich mineralischer Tee mit Noten 
von Honig und Mandeln.

BLATT Schwarz, länglich offen gedreht, goldene Tips

TASSE Kupferrot, reichhaltig, ölig auslaufend

GESCHMACK Mild, weich, süßlich

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

500 Fujian, 
Fuding 04 - 06

BIO

ca. 

NOV

verfügbar!



CHINA SCHWA R ZER TE E

16743 JIN XUAN BLACK

Ein reiselustiger, traditioneller Oolong Jin Xuan Cultivar, der von 
Taiwan über Thailand dann in den späten 90ern nach Yunnan 
gebracht wurde. Dort wurde viel experimentiert und final dieser 
prägnante Schwarztee mit Oolong-Charakter entwickelt. Die 
vorliegende Qualität hält das Grundaroma des schwarzen Tees 
vorherrschend und entwickelt parallel überraschend mit den 
typischen Attributen des Jin Xuan. Ein Tee für experimentelle 
Genießer.

BLATT Schwarz-braun, länglich, groß, leicht geöffnet, goldene 
Ränder

TASSE Leuchtend orange, reichhaltig, klar

GESCHMACK Blumig, mild, süßlich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1200 Yunnan, 
Pu-Erh 03 - 04

16744 RUAN ZHI BLACK

Ein Tee, der sofort sensorisch explodiert. Ein Schwarztee-
Oolong, mit deutlich dominierenden Nuancen eines Oolong 
- basierend auf dem Cultivar Ruanzhi. In der Produktion ist 
der erste ‚yao qing‘ Schritt entscheidend für das nachhaltige 
Aroma. Langanhaltendes Rollen, Freiluftfermentation und zwei 
Trocknungsvorgänge bei unterschiedlicher Temperatur zeigen, 
wie aufwendig der Tee hergestellt ist: Und das schmeckt man 
auch.

BLATT Rötlich-braun, länglich groß, leicht geöffnet

TASSE Leuchtend orange, reichhaltig, klar

GESCHMACK Blumig, langanhaltend, aromatisch

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1200 Yunnan, 
Pu-Erh 03 - 04

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



C H I N A  S C H WA R Z E R  T E E

16750 GUANGXI AGED LIU PAO

Wahnsinn. Noch nie auf dem Teemarkt bisher erschienen, 
ist dieser 7 Jahre gereifte Liu Pao. Ein bewusstes Experiment 
einen Liu Pao aus schwarzem Tee zu produzieren und ihn 
die ‚berühmten 7 Jahre‘ in Reife zu lassen. Wie bei einem 
Barrique-Wein reifte auch dieser Tee in großen Holztruhen 
aus Tropenholz. Das Ergebnis ist eine aufregende Reise durch 
Wälder, Obstplantagen und Felder mit einem unvergleichlichem 
Spektrum an Aromen.

BLATT Mittleres, etwas gröber länglich gerolltes Blatt in 
Wurzelholztönen

TASSE Bernsteinfarben orange, kompakte Erscheinung

GESCHMACK Frische Barriqueholz, langanhaltend, 
ausdrucksstark, süßlich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

800 Guangxi, 
Base 06

16728 YUNNAN PURE GOLDEN TIP PU-ERH

Xishuangbanna ist die Heimat des Pu-Erhs. Das subtropische 
Klima ist ideal für Anbau, Produktion und Lagerung dieser Tees. 
Die Verwendung empfindlicher Teeknospen in dem Prozess 
der Nachfermentation ist jedoch sehr aufwendig. So werden 
sie nur von Hand über einen Zeitraum von ca. 70 Tagen immer 
wieder befeuchtet und fermentiert. Das Resultat entschädigt, 
der Tee präsentiert sich komplex mit fruchtig, erdigen und süß-
schokoladigen Noten.

BLATT Samtig rostbraun, kupferfarben, reine Tips

TASSE Rostbraun, mahagoni, dunkel, reichhaltig

GESCHMACK Weich, erdig, aromatisch

ZUBEREITUNG 15 g /L |  3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

1400 Yunnan, 
Menghai

03 - 04 + 
09



CHINA O O LO N G TEE

16737 QILAN OOLONG

Der Tee wächst auf gemischtem Untergrund aus lockerem Sand 
und mineralischem Gestein - typisch ist, dass die Wurzeln sich 
zum Teil im Boden und auch überirdisch, über das Gestein, 
erstrecken. Dadurch nimmt der Tee besonders viele Mineralien 
auf. Im Nachgang entwickelt sich ein abwechslungsreiches 
Aromenspiel mit viel Tiefe.

BLATT Braun-schwarz, helle Facetten, länglich, offen

TASSE Orange, heller auslaufend, klar

GESCHMACK Mineralisch, vielschichtig, leicht

ZUBEREITUNG 15 g /L |  1-2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

600 Fujian, Nan-
ping Wu Yi 05 - 06

16745 ANXI OOLONG BLACK

Das Blatt dieses Oolong ist recht untypisch für Tees aus 
dieser Gegend. Der Cultivar, Tie Guan Yin, wurde bei diesem 
Ausnahmetee bewusst anders behandelt. Die wertvollen ersten 
Triebe aus der Frühjahrsproduktion prägen diesen Tee. Attribute 
von duftigem Tie Guan Yin, Dancong, Pouchong und Schwarztee 
nehmen uns mit auf eine geschmackliche Reise, die einzigartig 
ist.

BLATT Braun-schwarz, goldene Facetten, länglich, offen

TASSE Orange-rot, reichhaltig, klar

GESCHMACK Süßlich, vielschichtig, mineralisch

ZUBEREITUNG 15 g /L |  1 Min | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

400-800 Fujian, An Xi 03 - 04

Preis 

pro VE

 €



21478 QIN XIN BLACK BIO

Ein hochinteressanter Tee aus Guizhou, gewonnen aus dem 
Cultivar Ruan Zhi. Inspiriert von den Erfolgen aus Yunnan und 
Fujian, wurde auch hier ein Oolong mit Nuancen von Schwarztee 
und Dancong entwickelt - und das als Bio-Variante. Unglaublich, 
denn diese Büsche sind sehr begehrt bei Schädlingen. Die 
Ausfallquote bei verwertbarem Blattgut ist hoch und es bleibt zu 
hoffen, dass die Farmer dieses Projekt auch zukünftig fortführen. 
Für den Moment aber dürfen Sie einen sehr exquisiten Tee 
genießen.

BLATT Braun-schwarz, goldene Facetten, länglich  
gedreht, mittelgroß

TASSE Orange-rot, reichhaltig, klar

GESCHMACK Vielschichtig, mineralisch, langanhaltend

ZUBEREITUNG 15 g /L |  1 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

500 - 1000 Guizhou, 
Anshun 04

C H I N A  O O LO N G  T E E

16746 ROU GUI OOLONG

Der Cultivar Rou Gui ist beheimatet in Fujian Wu Yi und beschert 
schwere und sehr mineralische Steintees. Der hier vorliegende 
Tee ist im Vergleich etwas aromatischer und weicher, was 
an einer veränderten Bodenbeschaffenheit liegt. Dadurch 
entsteht eine Qualität, die die ureigentlichen Attribute mit leicht 
fruchtigen Aromen kombiniert. Ein definitiv eigenständiger und 
sehr facettenreicher Oolong der gehobenen Kategorie.

BLATT Rötlich-braun, länglich groß, leicht geöffnet

TASSE Orange, heller auslaufend, klar

GESCHMACK Langanhaltend, vielschichtig, süßlich

ZUBEREITUNG 15 g /L |  1 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1300 Fujian, Wu Yi 05

BIO

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



TAIWAN

16675 RED JADE - WHITE TEA

Weiße Tees aus Taiwan sind bis heute eine Seltenheit. Für 
dieses Exemplar wurde das gleiche Blattmaterial wie für den 
schwarzen Red Jade verwendet. Nach dem Pflücken wurde es 
sorgsam verarbeitet, insgesamt etwas länger oxidiert und als 
Weißtee produziert. Dadurch zeigt sich ein spielerischer Kontrast 
zwischen Blatt und Tasse.

BLATT Facettenreiches grün mit maronen Brauntönen, offen 
gedreht, voluminös

TASSE Helles Karamell, klar, gesättigt

GESCHMACK Süßlich, weich, humid

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg

p  

300 - 350
Nantou 
County, 

Ming Jian
03 - 04

16676 GABA - GREEN OOLONG

Handgepflücktes Teematerial des Jin Xuan Cultivars. In enger 
Zusammenarbeit mit dem Taiwan Tea Research Center wurde 
dieser neue Stil des Gaba Oolong entwickelt. Der Fokus liegt hier 
auf dem Aroma, das durch den Anbau in den mittleren Höhenlagen 
besonders ausgebaut ist. Charakteristisch ist der hohe Gehalt 
der γ-Aminobuttersäure (GABA) durch den Ausschluss 
von Sauerstoff während des Fermentationsprozesses, ca. 
300mg/100g.

BLATT Grün bis dunkel mit leichtem Flaum, offen gedreht, 
unregelmäßig

TASSE Helles Gelb, scheinend, klar

GESCHMACK Süßlich, langanhaltend, vielschichtig

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg

p  

300 - 350
Nantou 
County, 

Ming Jian
03 - 04

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



TA I WA N

16683 PINGLIN BAO ZHONG

Pinglin ist der Geburtsort des Pouchong. Durch die hohen Berge, 
die fruchtbare Erde und das kühle, feuchte Klima entfalten die 
Teebüsche des Qingxin cultivars hier besonders gut ihr Aroma. 
Der Produzent dieses schönen Tees, Mr. Weng Wan, hat 
bereits im Alter von 5 Jahren seinem Vater beim Herstellen des 
Pouchongs in Heimarbeit über die Schulter geschaut.

BLATT Dunkles Grün, großes, leicht gedrehtes Blatt

TASSE Schwaches Zitronengelb, brillant, klar

GESCHMACK Langanhaltend, blumig, vielschichtig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1-3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

500 Wen Shan, 
Pinglin 04

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

16678 SHAN LIN XI OOLONG

Ein komplexer, klarer Oolong mit floraler Ausprägung der 
Spitzenklasse. Das Blattgut, gewonnen aus dem Qing Xin 
Cultivar, stammt aus einem traumhaft gelegenen Teegarten 
im Shan Lin Xi, was übersetzt ‚Tannenwaldbach‘ bedeutet. Die 
Gegend zeichnet sich aus durch ihre natürliche Vielfalt an wilden 
Blumen, Pinienwäldern und Bambushainen. Auch ein Paradies 
für viele Schmetterlinge.

BLATT Hell- bis Dunkelgrün, mittelgroß, eng gerollt

TASSE Schwach gelb, brillant

GESCHMACK Leicht, blumig, vielschichtig

ZUBEREITUNG 14 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg

p  

1000 - 1100

Nantou, 
Shan Lin 

Xi,Bamboo 
Mt.

06

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €





JAPAN

21537 SENCHA ITYOUKA BIO

Dieser außergewöhnliche japanische Tee wird aus drei 
verschiedenen Cultivaren produziert. Verwendet werden 
Fujimidori, Surugawase und Zairai. Jeder der drei Cultivare hat 
seinen Ursprung in Japan und bringt ein starkes, einzigartiges 
und tiefes Aroma in den Tee ein.  Das Außergewöhnliche an 
dieser Sorte ist der kurze Welkprozess der Teeblätter. Für einen 
Sencha sehr untypisch wird diese Methode hier bewusst zur 
Verfeinerung des Geschmacks eingesetzt.

BLATT Dunkleres Grün, flach, schmaler

TASSE Sattes Gelb, ausgeprägt, schimmernd

GESCHMACK Feinherb, Umami, süßlich

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1 - 2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

500
Shizuoka, 
Isagawa, 
Haruno

05

16512 MIYAZAKI SENCHA SAKIMIDORI

Dieser Tee vereint zwei unbekannte Größen. Die Präfektur 
Miyazaki, welche selbst in Japan als Teeanbaugebiet noch nicht 
allzu bekannt ist und den bisher noch nicht weit verbreiteten 
Cultivar Sakimidori. Der Name Sakimidori deutet auf die 
wundervoll leuchtend, frischen grünen Blätter der Tees hin. Sie 
haben in der Regel einen hohen Chlorophyll- und einen geringen 
Cathechingehalt. Eine gute Kombination, um den feinherben 
Umamicharakter besonders hervorzuheben.

BLATT Verschiedene glänzende Grüntöne, flach, nadelig

TASSE Helles Gelb, klar

GESCHMACK Langanhaltend, feinherb, Umami

ZUBEREITUNG 12 g /L |  1 Min. | 75°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

220 - 250 Miyazaki, 
Kobayashi 04

BIO

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!



JA PA N

16511 SHALLOW STEAMED GYOKURO

In Japan unterscheidet man zwischen einem langen, einem 
mittellangen und einem kurzen Dämpfungsprozess. Je nach 
Dauer werden die Tees als Fukamushicha, Chumushicha oder 
Asamushicha bezeichnet. Bei unserem Shallow Steamed 
Gyokuro hat der Teamaster entschieden die Blätter nur für 10-
30 Sekunden mit heißem Wasserdampf zu verarbeiten. Der Tee 
zählt somit zu den Asamushichas und behält durch den kurzen 
Dämpfungsprozess die Frische und Reinheit der puren Teeblätter, 
welche durch eine leichte Röstnote abgerundet werden.

BLATT Tiefes Grün, seidig, flach, mit Feinteilen

TASSE Leichtes Sonnengelb, trüb

GESCHMACK Umami, langanhaltend, ausgeprägt

ZUBEREITUNG 14 g /L |  0,5-1 Min. | 60°C

VE 0,5 KG

€  /kg

p  

300
Kagoshima, 
Kirishima, 
Makizono

04

21572 KABUSECHA KIRARI BIO

Der Cultivar Kirari31 wurde zwischen 2015 und 2016 offiziell 
registriert und ist eine Kreuzung aus Sakimidori und Saemidori. 
Kirari31 hat eine hohe Frostresistenz und wird daher gerne 
für die allerersten Shincha Tees im Frühjahr und hochwertige, 
überschattete Tees wie Kabusecha und Gyokuro verwendet. Der 
Name entstammt einem japanischen Wortspiel und bedeutet 
so viel wie „in der Sonne funkeln“. Ein Trendsetter unter den 
Tees, denn der Newcomer Kirari31 wird schon jetzt als zukünftig 
wichtigster Cultivar in Japan gehandelt.

BLATT Dunkles bis mittleres Grün, mit Feinteilen, flach, seidig

TASSE Hellgelb bis grünlich, leicht trüb

GESCHMACK Umami, süßlich, ausgeprägt

ZUBEREITUNG 14 g /L |  1-1,5 Min. | 60°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

200 - 400 Kagoshima, 
Kirishima 04

BIO

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €

Preis 

pro VE

 €



JAPAN

21528 KANAYAMIDORI POUCHONG BIO

Ein Pouchong, der aus dem Cultivar Kanayamidori produziert 
wird. Bereits 1970 wurde er registriert und zählt somit zu einem 
der älteren Cultivare Japans. Bislang weitverbreitet in Japan, 
wird er nun vermehrt von den neueren Cultivaren verdrängt. 
Kanayamidori-Pflanzen sind bekannt für ihre Frostresistenz und 
werden gerne zur Produktion von Sencha eingesetzt. Für uns hat 
der Teemeister von Arimura Seicha mit all seiner Teekenntnis 
sehr viel Geschick bewiesen und aus dem Blattgut einen der in 
Japan seltenen Bio-Pouchongs produziert.

BLATT Leuchtend grün bis dunkelgrün, teils offen und flach, 
teils gedreht

TASSE Strahlend, sonnengelb, rein

GESCHMACK Blumig, langanhaltend, leicht

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 - 3 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

270 Kagoshima, 
Kirishima 05

BIO

BIO21525 TSUKIHIKARI OOLONG #3 BIO

Der Cultivar Tsukihikari wurde erstmals in Shizuoka entdeckt 
und ist bisher noch nicht weit verbreitet. Nur kleine Sektionen 
der Teegärten in Shizuoka beheimaten Tsukihikari-Pflanzen. 
Aufgrund der besonderen Eigenschaften, gewinnt der Cultivar 
immer mehr an Beliebtheit. Sein mildes und frisches Aroma eignet 
sich bestens für die Produktion feinster Oolongs. Die Reinheit 
und Ursprünglichkeit werden Sie in jeder Tasse schmecken. 

BLATT Länglich eingedreht, grün bis khaki, größer

TASSE Bernstein bis kupfer, klar

GESCHMACK Vielschichtig, süßlich, mit Röstnoten

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

500
Shizuoka, 
Haruno, 
Isagawa

07

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

Preis 

pro VE

 €



S Ü D KO R E A

21636 YEONGAM JUNGSEON GREEN BIO

In Südkorea ein Klassiker, hier noch eine Rarität. Der vom 
südlichen Festland stammende Jungseon Green wird aus den 
Blättern von traditionellen, einheimischen Cultivaren produziert. 
Gegründet wurde der Teegarten 1965 und ist seither in 
Familienbesitz. Mit großer Sorgfalt und Achtsamkeit kultivieren 
sie die Teepflanzen in Bioqualität. Die Mai Ernte ist bekannt für 
ein schönes mildes Aroma, welches durch das Dämpfen und 
anschließende Pfannenrösten besonders hervorgearbeitet wird.

BLATT Dunkles Grün, groß, teils offen, teils gedreht

TASSE Frisches, strahlendes Gelb, klar

GESCHMACK Herb, fruchtig, süßlich

ZUBEREITUNG 14 g /L |  1-2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

150 Jellanamdo, 
Yeongam 05

21637 YEONGAM HWANGCHA BLACK BIO

Der vom südlichen Festland stammende Hwangcha Black wird 
aus den Blättern von traditionellen, einheimischen Cultivaren 
produziert. Gegründet wurde der Teegarten 1965 und ist seither 
in Familienbesitz. Mit großer Sorgfalt und Achtsamkeit kultivieren 
sie die Teepflanzen in Bioqualität. Bei der Klassifizierung des 
Tees gibt es je nach Land Uneinigkeit. Deutet der Name auf einen 
gelben Tee hin, ist er doch eher oxidiert wie ein Schwarztee. 
Doch wie dem auch sei jede Tasse ist ein purer Genuss.

BLATT Bunt in verschiedenen Schwarz- und Brauntönen, teils 
offen, teils gedreht

TASSE Bernstein-orange, brillant, glänzend

GESCHMACK Mild, mit Röstnoten, weich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

150 Jellanamdo, 
Yeongam 07 - 08

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!

BIO

BIO



VIETNA M

16654 FINE TWISTED ORIENTAL BEAUTY OOLONG

Eine Plantage am Fanispan-Berg, bewässerte durch das 
natürliche Quellwasser und bewirtschaftet von ethnischen 
Hochlandbewohnern. Dort wachsen die Pflanzen des Jin Xuan 
Cultivars aus denen dieser vietnamesische Oriental Beauty 
produziert wird. Wie man es aus Taiwan kennt, verhilft auch hier 
der ‚Biss‘ der Zikade dem Tee zu seinem unverwechselbaren 
Aroma. Die Zirkaden benötigen ein besonders warmes 
Klima mit viel Sonne und hoher Luftfeuchtigkeit, weshalb die 
windabgewandte Seite des Fansipan-Berges zur Kultivierung der 
Pflanzen ausgewählt wurde.

BLATT Bunt, facettenreich braun mit hellen Spitzen, 
unregelmäßig gedreht

TASSE Hellorange, klar, scheinend

GESCHMACK Blumig, vielschichtig, süßlich

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

800-1200 Tam Duong 10

BIO21654 DRAGON TAIL BIO

Diese Teeknospen sind wildwachsend und stammen von alten 
Teebäumen. Die kühle Luft und der neblige Wald auf einer 
Höhe von 1.800 Metern des Chieu Lau Thi Berges bieten beste 
Wachstumsbedingungen. Von Natur aus bilden die Dragon Tails 
mehrere Schichten um ihre innere, jüngste Knospe zu schützen. 
Die Pflücker beginnen in aller Früh den 8-10 stündigen Aufstieg 
und verbringen dort oben die Nacht, bevor sie die geernteten 
Teeknospen hinunter in Ihre Dörfer bringen. 

BLATT Saftiges Kiwigrün, harte kleine Knospen

TASSE Leichtes, helles Gelb, klar

GESCHMACK Nachhaltig, süßlich, weich

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

1800 Ha Giang, 
Chieu Lau Ti 01 - 02

Preis 

pro VE

 €

ca. 

DEZ 

verfügbar!

ca. 

DEZ 

verfügbar!



KO LU M B I E N

21694 GREEN NEEDLE BIO

Der Name macht dem Tee alle Ehre. Fein säuberlich wurden die 
Blätter nadelförmig gedreht. Es ist die kolumbianische Art einen 
Sencha zu produzieren. Der Teegarten hat bereits eine lange 
Tradition und wird von einer lokalen Familie geführt. Es war der 
erste Garten, welcher begann Camelia Sinensis in Kolumbien zu 
ernten. Durch die perfekten klimatischen Bedingungen können 
diese Qualitäten das ganze Jahr über produziert werden.

BLATT Olivgrün bis bräunlich, helle Tips, länglich gedreht

TASSE Aprikosenfarben, gesättigt

GESCHMACK Fruchtig, feinherb, frisch

ZUBEREITUNG 12 g /L |  2 Min. | 80°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

04 + 07 
+ 09

21697 LA CUMBRE VALLE DEL CAUCA - AMBER OOLONG BIO

Die erste Ernte des kolumbianischen Oolongs beginnt direkt 
nach der Regenzeit. Dies ist die Saison, in der für unser Lot die 
zarten Blätter der Teebäume per Hand gepflückt und zu diesem 
außergewöhnlichen Oolong verarbeitet werden. Um die Qualität 
zu erhalten, bekommen die Teebäume bewusste Ruhephasen. 
Nach dem Pflücken werden sie 6 Monate nicht bewirtschaftet 
und können frei wachsen. Anschließend erfolgt ein Rückschnitt, 
worauf weitere 6 Monate folgen, in denen neue Blätter zu bilden 
können. Diese Methode dient der Nährstoffaufnahme und langer 
Erhaltung der Teebäume.

BLATT Schwarzbraun mit hellen Tips, offen, teils gedreht

TASSE Bernstein-orange, lebendig

GESCHMACK Weich fruchtig, süßlich, leicht

ZUBEREITUNG 13 g /L |  3 Min | 95°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2500
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

01 - 04

BIO

BIO

ca. 

NOV

verfügbar!



16691 BESOS DE CACAO

Valle del Cauca, im tropischen Westen Kolumbiens gelegen, 
bietet ideale Anbaubedingungen für diese ausdrucksstarken, 
leicht süßlichen Tees. Gewachsen auf vulkanischen Böden und 
verfeinert mit echtem kolumbianischen Kakao aus Tumaco, 
Nariño. Von hier stammen einige der aromatischsten Kakaos 
weltweit - das schmeckt man auch.

ZUTATEN Schwarzer Tee, Kakaoschalen, Kakaokernbruch

BLATT Schwarz-braun, fein gedreht, mit Kakaoschalen und 
-nibs

TASSE Kupferrot, reichhaltig

GESCHMACK Kakao, süßlich, aromatisch, kräftig

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle del 
Cauca

01 - 04

KOLUMBI EN

16690 BESOS DE CAFÉ

Valle del Cauca, im tropischen Westen Kolumbiens gelegen, 
bietet ideale Anbaubedingungen für diese ausdrucksstarken, 
leicht süßlichen Tees. Gewachsen auf vulkanischen Böden und 
verfeinert mit echtem kolumbianischen Kaffee aus der gleichen 
Region. Ohne weitere Zusätze, ein echtes Stück Kolumbien.

ZUTATEN Schwarzer Tee, Kaffeebohnen

BLATT Schwarz-braun, gedreht, mit Kaffeebohnen

TASSE Orange-rot, leuchtend, intensiv

GESCHMACK Kaffee, aromatisch, ausdrucksstark, 
langanhaltend

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

05 - 07

ca. 

NOV

verfügbar!

ca. 

NOV

verfügbar!



G EORG I EN

21640 IMERETIEN TRADITIONAL BLACK BIO

Der Teeanbau in Georgien startete Mitte 1840er und entwickelte 
sich zu einer echten Wirtschaft, die fast die komplette 
Sowjetunion mit Tee versorgte. Nach deren Auflösung nahm 
auch die Teeproduktion ein jähes Ende. Die Büsche, ursprünglich 
China Cultivare, verwilderten. Erst nach und nach, wie in diesem 
Fall seit 2016, werden die Teepflanzen von kleinen Kooperativen 
wieder auf Vordermann gebracht -mit dem Ziel georgischen 
Tees in der Welt populär zu machen. Die klassische Verarbeitung 
dieses Bio-Schwarztees bringt den ursprünglichen Charakter 
der Region in die Tasse.

BLATT Schwarz-bräunlich, kleineres Halbblatt

TASSE Orangebraun, satt, intensiv

GESCHMACK Süßlich, mild, aromatisch

ZUBEREITUNG 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

750 Imereti, 
Gezruli 05 - 08

BIO

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!

9106 IMERETIEN WILDE BLAUBEERBLÄTTER

Die georgische wilde Blaubeere ist ein heimischer Baum, der in den 
Wäldern von Guria und Imeretien wächst. Das aus ihren Blättern 
hergestellte Getränk hat in Georgien schon lange Tradition. Die 
jungen Blätter werden im Frühjahr von Hand gepflückt und nach 
gleicher Machart wie schwarzer Tee verarbeitet. Dadurch ist 
die Optik etwas unauffällig, der Geschmack ist aber eine echte 
Überraschung, die es wert ist entdeckt zu werden!

BLATT Dunkelschwarze, längliche Blätter, filigran

TASSE Rötliches Orange, dunkel, klar

GESCHMACK Säuerlich, fruchtig, süßlich

ZUBEREITUNG 13 g /L |  3 Min. | 100°C

VE 1 KG

€  /kg
p  

750 Imereti, 
Gezruli 04 - 05

ca. 

NOV/DEZ 

verfügbar!



sinas GmbH & Co. KG | Bornstr. 16/17
28195 Bremen | Telefon 0421-3 04 23 50 

vertrieb@sinas.online

Die Preise verstehen sich per Kilo, Pa-
ckung, Dose, Karton, Stück oder Set 
zzgl. Mehrwertsteuer. Ab €  Waren-
wert erfolgt die Lieferung frei Haus 
Deutschland. Das Angebot ist solange 
der Vorrat reicht gültig. Auf Wunsch 
stehen wir Ihnen gerne mit Muster-
material für Tee zur Verfügung. Wir 
arbeiten ausschließlich auf Grundlage 
unserer allgemeinen Geschäftsbedin-
gungen.
Diese Preise sind nicht rabattfähig.


