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DA RJ E E L I N G

16114 ‘ROHINI’ - YABUKITA GREEN

Rohini, le plus jeune jardin de thé de Darjeeling, possède sans 
aucun doute l‘une des plus grandes variétés de théiers de la 
région. Ce n‘est que par un détour non officiel que les graines 
du cultivar Yabukita ont pu arriver dans le jardin Rohini. D‘abord 
expérimentales, les plantes y poussent désormais à merveille et 
jettent un pont intéressant entre l‘Inde et le Japon. Ce thé vert 
étuvé combine habilement une note délicatement amère et une 
douce richesse.

FEUILLE vert herbe à vert olive, légèrement torsadé

COUPE Vert-jaune vif

CARACTÈRE Finement âpre, aromatique, souple

PRÉPARATION 12 g /L |  1-2 Min. | 70-80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

450 - 1340 Kurseong 06

21097 SINGELL’ - SPRING DEW BIO

Les débuts du jardin Singell remontent à 1861, lorsque les 
planteurs britanniques ont défriché Darjeeling pour la cultiver. Le 
nom du domaine date également de cette époque, en référence 
au premier gérant du jardin, M. James Singell. Ce lot spécial de la 
production de printemps a été fabriqué uniquement à partir des 
pousses tendres du célèbre cultivar AV2.

FEUILLE Gris-verdâtre, torsion serrée, pointes blanches

COUPE Jaune tendre, brillant

CARACTÈRE Floral, prolongé, intense

PRÉPARATION 12 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1000 - 1400 Kurseong 04

env.

NOV/DÉC

disponible!

BIO

Prix

par unité

 €



DA RJ E E L I N G

21098 SAMABEONG’ - SPRING BLOSSOM BIO

Samabeong est l‘un des jardins les plus hauts et les plus isolés de 
Darjeeling, dont le nom fait référence à l‘importante population 
d‘ours noirs qui vivait autrefois dans la région. Le jardin est géré 
par Bhavana Rai, la première et la seule femme responsable 
du jardin à Darjeeling. Pour ce lot spécial, elle a spécialement 
sélectionné des plantes du cultivar P312 et les a transformées 
en un thé extrêmement doux et équilibré.

FEUILLE Grisâtre, avec des éléments verts, allongée ouverte, 
Tips

COUPE Jaune miel clair

CARACTÈRE Souple, aromatique, intense

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

2000 Teesta / 
Kalimpong 04

21099 SAMABEONG’ - GOLDEN MUSK BIO

Samabeong est l‘un des jardins les plus hauts et les plus isolés de 
Darjeeling, dont le nom fait référence à l‘importante population 
d‘ours noirs qui vivait autrefois dans la région. Le jardin est dirigé 
par Bhavana Rai, la première et la seule femme gérante de jardin 
de Darjeeling. Pour ce thé, seules les feuilles du cultivar AV2 ont 
été utilisées, mais elles ont développé un arôme particulier en 
raison de l‘altitude. 

FEUILLE Noir, avec des pointes dorées pâles

COUPE Brun-rouge intense

CARACTÈRE Riche, prolongé, marqué

PRÉPARATION 11 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

2000 Teesta / 
Kalimpong 07

env.

NOV/DÉC

disponible!

env.

NOV/DÉC

disponible!

BIO

BIO

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



DARJEEL I NG

21077 SFTGFOP1 ,SINGBULLI’ - CLONAL WONDER BIO

Singbulli, fondé vers 1924, remonte à l‘époque de la culture 
britannique du thé. Le jardin est situé dans un environnement 
naturel, de sorte qu‘il est possible d‘entendre l‘écho du chant des 
oiseaux dans la vallée de Mirik adjacente. Le domaine est divisé 
en quatre sections différentes, dont l‘une cultive des plantes du 
précieux cultive AV-2. Il est synonyme de thés aromatiques et 
amusants - une véritable merveille.

FEUILLE Divers, noir-brun, tips beige, fin

COUPE Brun-rouge légèrement foncé

CARACTÈRE Parfumé, muscat, prolongé

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

400 - 1370 Mirik Valley 07

21069 SINGELL’ - SUMMER BLOOM OOLONG BIO

Les débuts du jardin Singell remontent à 1861, lorsque les 
planteurs britanniques ont défriché Darjeeling pour la cultiver. Le 
domaine abrite encore aujourd‘hui un grand nombre de théiers 
originaux. Pour cette production de thé Oolong, les feuilles 
du cultivar P312, plus moderne, ont été utilisées. L‘oxydation 
raccourcie donne un agréable caractère complexe et floral.

FEUILLE Noir avec éléments et tips bruns, multicolore, 
torsadé allongé-étroit

COUPE Ambre-orange, clair

CARACTÈRE Complexe, floral, intense

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1000 - 1400 Kurseong 06

BIO

BIO

env.

NOV/DÉC

disponible!

env.

NOV/DÉC

disponible!

Prix

par unité

 €



D O OA R S

21092 ‘PUTHARJHORA’ - GOLDEN ORANGE BIO

Putharjhora produit des qualités biologiques depuis 1997 et est le 
seul jardin biologique de toute la région. Les plaines du Gange du 
Bengale occidental rencontrent ici les contreforts de l‘Himalaya. 
Le domaine est entouré des deux côtés par les rivières de 
montagne Rinchington et Chel. Les lits rocheux des rivières sont 
à l‘origine des noms - „Puthar“ signifie „roche“ et „Jhora“ rivière. 
Le cultivar CP-1, dont les feuilles ont servi à produire ce thé, a 
été développé à l‘origine pour les conditions de Darjeeling. D‘où 
la couleur orange vif de la tasse.

FEUILLE Gris-noir, légèrement allongé et enroulé, tips

COUPE Orange, lumineux, prononcé

CARACTÈRE Harmonieux, tannique, intense

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

350 Kalimpong, 
Gorubathan 06

21089 ‘PUTHARJHORA’ - GOLDEN FLASH BIO

Putharjhora produit des qualités bio depuis 1997 et est ainsi 
le seul jardin de thé bio de toute la région de Dooars. Ici, les 
plaines plates du Gange du Bengale occidental rencontrent les 
contreforts de l‘Himalaya. Le domaine est entouré des deux 
côtés par les rivières de montagne Rinchington et Chel. Les lits 
rocheux des rivières ont également donné leur nom - ‚Puthar‘ 
signifie rocher et ‚Jhora‘ rivière. La feuille noire, traversée de 
pointes dorées, comme une nuit sombre éclairée par des éclairs, 
illustre le caractère riche et vivant de ce lot.

FEUILLE Noir avec des pointes or foncé, étroit, allongé

COUPE Rouge-brun, lumineux

CARACTÈRE Intense, tannique, vigoureux

PRÉPARATION 14 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

350 Kalimpong, 
Gorubathan 05

BIO

BIO

env.

NOV/DÉC

disponible!



A SSAM

16232 WILD FOREST BLACK

Un projet passionnant dans le cadre duquel les feuilles de théiers 
sauvages sont collectées par la population locale dans les 
régions montagneuses et jungleuses situées à la frontière entre 
l‘Assam, le Nagaland et le Manipur. Le traitement a ensuite lieu 
directement dans les villages. Ce thé noir offre une expérience 
très authentique et intense.

FEUILLE Noir, roulé serré à ouvert lâche

COUPE brun chevreuil, clair

CARACTÈRE Durable, vigoureux, fruité

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1000 - 1600 Assam, 
Dima Hasao 05

16233 WILD STONE OOLONG

Un projet passionnant dans le cadre duquel les feuilles de 
théiers sauvages sont collectées par la population locale dans 
les régions montagneuses et jungleuses situées à la frontière 
entre l‘Assam, le Nagaland et le Manipur. Le traitement a ensuite 
lieu directement dans les villages. Roulé à la main, ce Oolong 
convainc par son caractère très agréable, que l‘on ne connaît 
habituellement pas dans cette région.

FEUILLE Brun-grisâtre avec des éléments vert foncé pâle, 
enroulé de façon lâche et ouverte

COUPE Miel foncé, riche

CARACTÈRE Sucré, minéral, léger

PRÉPARATION 13 g /L |  3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1000 - 1600 Assam, 
Dima Hasao 05

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!



N E PA L

21054 ‘JUN CHIYABARI’ HIMALAYAN EVERGREEN BIO

Jun Chiyabari - le jardin de thé au clair de lune. Les deux frères, qui 
ont commencé à cultiver le thé comme un projet passionnel en 
2001, mettent l‘accent, plus que quiconque, sur une production 
de haute qualité avec des caractéristiques saisonnières et une 
finesse presque artistique. Les feuilles proviennent des sections 
Ramché et Nigalé du jardin et sont soigneusement traitées à 
la main. Le thé final dégage un arôme particulier d‘une grande 
pureté.

FEUILLE Feuille enroulée légèrement arrondie, vert pastel, 
pointes éparses

COUPE Beige à crème, tendre

CARACTÈRE Floral, parfumé, aromatique

PRÉPARATION 13 g /L |  1-2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1600 - 2200 Dhankuta 05

BIO

16134 ‘KUWAPANI’ HIMALAYAN OOLONG

Dans la langue locale, ‚Kuwa‘ signifie puits et ‚Pani‘ eau - Kuwapani 
est donc synonyme de l‘emplacement du puits ou de la source 
d‘eau de la région, ce dont profite également le jardin de thé 
fondé en 1998, car il se trouve en fait dans une région où les 
précipitations sont relativement faibles. Après la construction 
d‘une véritable usine de thé en 2003, le jardin s‘est de plus en 
plus concentré sur la production de spécialités, comme ce 
Oolong exclusif issu de théiers sélectionnés d‘origine chinoise.

FEUILLE Noir avec des parties brunâtres et des pointes 
beiges, finement torsadé en longueur

COUPE Jaune miel, clair

CARACTÈRE Sucré, prolongé, fruité

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1760 - 1890 Hile, 
Dhankuta 04



NEPAL

21056 PATHIVARA’ NUMA GOLD BIO

Pathivara, qui doit son nom à l‘un des temples les plus importants 
du Népal, est situé dans une région reculée où les routes ne 
sont pas encore pavées. Il y a 35 ans déjà, la famille Yonga a 
commencé à y planter du thé, mais en raison de difficultés 
logistiques et techniques, les feuilles récoltées n‘étaient que 
rudimentairement préparées sur place et vendues localement. 
Ce n‘est qu‘en 2014 qu‘une petite fabrique équipée de machines 
chinoises a été ouverte. L‘aspect élégant de cette production 
estivale dorée est tout aussi impressionnant dans l‘arôme de 
l‘infusion.

FEUILLE Brun noir, avec de nombreux tips dorés marqués, 
torsadé de manière ludique

COUPE Orange, éclatant

CARACTÈRE Épicé, aromatique, souple

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1800 - 2000 Oyam, 
Panchthar 08

BIO

BIO

21055 PATHIVARA’ WHITE FOREST BIO

Pathivara, qui porte le nom d‘un des temples les plus importants 
du Népal, se trouve dans une région isolée où les routes ne 
sont pas encore asphaltées. Il y a 35 ans déjà, la famille Yonga 
a commencé à y cultiver du thé, mais en raison de difficultés 
logistiques et professionnelles, les feuilles récoltées n‘étaient 
traitées que de manière rudimentaire sur place et vendues 
localement. Ce n‘est qu‘en 2014 qu‘une petite usine équipée de 
machines chinoises a été mise en service. Ce thé blanc séduit 
par sa douce fraîcheur et ses notes florales de la récolte de 
printemps. 

FEUILLE Feuille verdâtre-brunâtre, étroitement et longuement 
torsadée, entrecoupée de tips

COUPE Jaune sable délicat, clair

CARACTÈRE Souple, frais, floral

PRÉPARATION 14 g /L |  1-2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1800 - 2000 Oyam, 
Panchthar 06

env.

NOV

disponible!



N E PA L

21057 ‘KALAPANI’ SUNAKHARI BIO

Kalapani n‘a été fondée qu‘en 2020 et est dirigée par une 
femme maître de thé. Dans une région isolée du nord-est, de 
nouveaux styles de production sont testés avec différents petits 
cultivateurs locaux. Le nom signifie ‚eau noire‘, en référence 
à la surface sombre d‘un lac voisin. Dans le langage populaire, 
Sunakhari est synonyme d‘orchidées sauvages, qui dégagent un 
caractère tout aussi frais et fleuri.

FEUILLE Spectre de couleurs stimulant allant du vert et du 
brun au noir avec des pointes blanches, soigneusement roulé

COUPE Jaune soleil vif, saturé

CARACTÈRE Floral, souple, aromatique

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

2030 Hilihang, 
Panchthar 06

env.

NOV

disponible!

21058 ‘KALAPANI’ RED PANDA BIO

Kalapani n‘a été fondée qu‘en 2020 et est dirigée par une 
femme maître de thé. Dans une région isolée du nord-est, de 
nouveaux styles de production sont testés avec différents petits 
cultivateurs locaux. Le nom signifie ‚eau noire‘, en référence à la 
surface sombre d‘un lac voisin. Le jardin jouxte le parc national 
de Singalila, qui constitue un habitat et un abri important pour 
les pandas rouges qui ont donné leur nom au jardin.

FEUILLE Brun noir, avec tip doré pâle, élégamment allongé

COUPE Brun foncé, saturé

CARACTÈRE Souple, prolongé, équilibré

PRÉPARATION 12 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

2030 Hilihang, 
Panchthar 07

env.

NOV

disponible!

BIO

BIO



CEYL AN

16305 ‘DIYANILLAKELLE’ ETERNI-TEA

Le domaine de Diyanillakelle a été fondé et géré pendant 
longtemps par des cultivateurs écossais. Après être passé 
entre les mains de plusieurs propriétaires sri-lankais, le domaine 
est aujourd‘hui aux mains d‘une famille locale. Celle-ci s‘est 
beaucoup investie dans l‘entretien des théiers et la modernisation 
de l‘usine. Pour ce thé, les feuilles de thé délicates ont d‘abord 
été séchées à l‘air frais et à température ambiante. L‘humidité 
résiduelle a ensuite été éliminée par un passage dans le séchoir 
à thé. Le résultat est un thé pur et naturel.

FEUILLE Première feuille tendre, vert intense, pointes blanches

COUPE Jaune doux et clair, limpide, lumineux

CARACTÈRE Frais, doux, fruité

PRÉPARATION 13 g /L |  1-2 Min. | 70°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1370 Lindula, Nu-
wara Eliya 08

16321 FBOPEXSP ‘KENILWORTH’ - GOLDEN TIPS

Fondée par des cultivateurs britanniques, son nom provient 
d‘un magnifique château du Warwickshire, en Grande-Bretagne. 
Comme il se doit, cette qualité ne brille pas par des pointes 
argentées, comme c‘est le cas au Sri Lanka, mais par des pointes 
de feuilles dorées qui dégagent un arôme particulier. C‘est le 
résultat de conditions climatiques favorables et d‘un processus 
d‘oxydation habile pendant la production.

FEUILLE Fine feuille noire, traversée de petits tips dorés

COUPE Foncé, brun acajou

CARACTÈRE Épicé, aromatique, acide

PRÉPARATION 12 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

600 - 1200 Kandy, Ginig-
athena 06

env.

DÉC

disponible!



C E Y L A N

21306 ‘INDULGASHINNA’ BLUE NETTLE BIO

Une véritable spécialité et un thé entièrement fait à la main 
avec une technique de double séchage. Après le flétrissage, les 
longues feuilles sont humidifiées une fois de plus, puis torsadées 
en petits paquets pour prendre la forme caractéristique d‚un 
cigare, avant d‘être fermentées et séchées à nouveau. En raison 
du processus de production élaboré, seule une quantité très 
limitée est disponible.

FEUILLE Plusieurs feuilles de thé soigneusement  
torsadées les unes dans les autres, forme de cigare

COUPE Beige, pur, brillant

CARACTÈRE Doux, sucré, caramélisé

PRÉPARATION 1-2 ST (PC) / 125 ml /L |  3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1600 - 1800 Uva, Weli-
mada 06 - 08

21307 ‘INDULGASHINNA’ BLINK BONNIE BIO

La feuille de la Blink Bonnie est si délicate, allongée et étroitement 
tordue - un chef-d‘œuvre de production, qui ne peut être réalisé 
que par un pur travail artisanal. Le nom est dérivé de l‘écossais 
et signifie quelque chose comme „beau à regarder“. En plus de 
son aspect impressionnant, la tasse est aussi indubitablement 
fraîche et stimulante. En raison du processus de fabrication 
élaboré, seule une quantité très limitée est disponible.

FEUILLE Feuilles élégamment torsadées dans le  
sens de la longueur, en filigrane

COUPE Jaune doré, riche, clair

CARACTÈRE Frais, doux, aromatique

PRÉPARATION 3-4 ST (PC) / 125 ml /L |  3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1600 - 1800 Uva, Weli-
mada 06 - 09

BIO

BIO

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €

env.

DÉC

disponible!

env.

DÉC/JAN

disponible!





CHINE  THÉ BL ANC

15473 YUNNAN WHITE SILVER NEEDLE BEENG CHA CA. 100 G - SHENG

Le thé blanc mûr a toujours eu une grande importance dans la 
médecine asiatique pour soutenir le système immunitaire. Les 
pointes présentées ici ont été produites en 2015 et proviennent 
du cultivar Da Hao Cha. Après le pressage, les Beeng Cha ont 
été stockés pendant 8 ans et se présentent aujourd‘hui avec un 
jeu d‘arômes très excitant. Une merveilleuse expérience de thé.

FEUILLE Bourgeons de thé jaune argenté avec des éléments 
partiellement foncés, pressés moyennement fermes comme 
des gâteaux de thé.

COUPE Structure claire, dans des nuances de cognac clair

CARACTÈRE Souple, humide, léger

PRÉPARATION 12 g /L |  1-2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 ST

€  /kg
p  

2000 Yunnan, 
Pu-Erh 03

env.

NOV/DÉC

disponible!

BIO21480 LAPSANG PAI MU TAN BIO

Ce Pai Mu Tan provient de Fuding et a été produit au printemps 
en tant que „vert très clair“ et complètement séché. Le processus 
d‘affinage avec la fumée de cyprès et de pin a été soigneusement 
effectué sur une période de trois semaines dans les montagnes 
de WuYi, le berceau du „Lapsang Souchong“. D‘épaisses couches 
de nattes et de feuilles de bambou filtrent la fumée au fil du temps, 
n‘apportant que l‘arôme au thé, lui donnant une légère couleur 
jaunâtre. L‘équilibre entre la minéralité, le fruité aromatique et la 
fumée de bois puissante est remarquable.

INGRÉDIENTS Thé blanc bio, fumé

FEUILLE Feuille entière naturelle dont les pointes sont 
colorées en orange clair à jaunâtre par la fumée.

COUPE Jaune miel et structure claire

CARACTÈRE Fumé, durable, souple

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

800 Fuding, Fu 
Jian 03 - 05



C H I N E  T H É  V E R T

16706 ZHEJIANG ANJI BAI CHA

La feuille du Bai Cha d‘Anji provient d‘une variété rare de théier, 
découverte à l‘état sauvage en 1930 et cultivée pour la première 
fois par le fermier Liu Yiming en 1982. Il a nommé ce cultivar 
„White Tea No 1“. Au début du printemps, les premiers bourgeons 
sont d‘un blanc de jade, mais après 15 jours, ils deviennent d‘un 
jaune-vert éclatant. Bai Cha, thé blanc, est donc une référence 
au cultivar. En tant que thé vert pur, il se classe parmi les 10 
meilleurs thés de Chine.

FEUILLE Délicate, vert pastel, allongée et étroitement 
torsadée.

COUPE Clair comme du cristal, vert jade à or miel

CARACTÈRE Frais, intense, doux

PRÉPARATION 12 g /L |  2-3 Min. | 80°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

150 Zhejiang, 
Anji 03 - 04

21476 BUDDHA FO CHA BIO

Depuis la dynastie Tang (618-907), des moines cultivent le thé 
de Bouddha connu sous le nom de „Fo Cha“ au pied et sur les 
pentes du mont Pu Tuo. Sous la dynastie Qing (1644-1911), ce thé 
était même réservé à l‘empereur. Produit entièrement à la main, 
ce thé rappelle les petits têtards, c‘est pourquoi il est souvent 
appelé „Fengwei Cha“. Le temps de production est court et la 
quantité disponible est faible. Un véritable coup de cœur.

FEUILLE Vert clair à vert olive marqué, torsion étroite et petite, 
tips clairs

COUPE Clair, pastel doré, riche

CARACTÈRE Aux notes de noisette, frais, intense

PRÉPARATION 12 g /L |  1 Min | 70°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

800 - 900 Zhejiang, Pu 
Tuo 03 - 04

BIO

env.

NOV

disponible!

env.

NOV/DÉC

disponible!

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



CHINE  THÉ VERT

21454 TIAN MU QING DING BIO

Un thé produit avec le plus grand soin dans les montagnes 
Tien Mu du Zhejiang. Tian Mu Qing Ding désigne en fait un 
monument de la province du Shandong qui a résisté à toutes les 
tempêtes, tremblements et autres adversités depuis plus de 100 
ans. Un symbole de tradition, de stabilité et de force. La forme 
de ce thé représente le cou d‘un dragon, symbole de chance 
et de protection. Ce magnifique thé est produit par un délicat 
mouvement de va-et-vient dans la fonte chaude, sans exercer 
de pression.

FEUILLE Tourné en longueur, vert juteux avec une structure 
de feuille clairement reconnaissable

COUPE Brillant clair, jaune-vert et délicat

CARACTÈRE Doux, floral, frais

PRÉPARATION 12 g /L |  1-2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

300 - 400 Zhejiang, 
Tian Mu 04 - 05

21479 GUIZHOU WIRY GREEN BIO

C‘est avec grand plaisir que nous présentons ici un thé qui a 
été réédité avec le savoir et la technique d‘il y a plus de 25 ans. 
Une petite quantité de ce thé a été produite dans le Guizhou en 
tant qu‘unité d‘enseignement pour la génération actuelle ‘sur la 
fabrication du thé traditionnel‘. Une occasion rare de goûter à 
nouveau au plaisir d‘un thé artisanal parfait ‚d‘autrefois‘.

FEUILLE Vert olive foncé, frisure petite à étroite en forme 
d‘anneau

COUPE Jaune citron avec un léger trouble

CARACTÈRE Âpre, fruité, prolongé

PRÉPARATION 12 g /L |  1-2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1500 Guizhou, 
Guangshun 04

env.

NOV

disponible!

BIO

BIO



C H I N E  T H É  V E R T

16741 XI HU LONG JING IGP

Le Westlake Lung Ching, également appelé Xi Hu Long Jing, 
est originaire d‘une région spécifique. Cette qualité spécifique 
provient même du cercle intérieur, où sont fabriqués les thés 
de haute qualité. Chaque étape de la production est réalisée 
à la main et requiert beaucoup d‘expérience afin que le thé ne 
brûle pas lorsqu‘il est torréfié à haute température. En termes de 
rapport qualité-prix, la qualité de ce thé est certainement une 
occasion rare de déguster un Lung Ching du „cercle intérieur“.

BLATT Jaune verdâtre, torsadée oblongue plate, taille 
moyenne

TASSE Jaune pâle à doré, limpide, riche

GESCHMACK Aux notes de noisette, prolongé,  
intense

ZUBEREITUNG 13 g /L |  1 Min. | 70°C

VE 0,5 KG

€  /kg
p  

200 Zhejiang, 
Hangzhou 04

16731 JIANGSHAN LONG JING MAO FENG

La base de ce thé recherché est le Cultivar Long Jing #4, qui 
procure un arôme riche et profond. À partir des 3 premières 
feuilles, une feuille fine et légèrement tordue est fabriquée à la 
main. En raison de l‘altitude, le thé acquiert un caractère frais 
bienvenu.

FEUILLE Vert foncé avec des parties plus brillantes, 
légèrement ouvert et avec une torsion allongée.

COUPE Structure claire, jaune pâle à vert clair

CARACTÈRE Aux notes de noisette, sucré, intense

PRÉPARATION 11 g /L |  1-2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

600 Zhejiang, 
Jiangshan 05

env.

NOV/DÉC

disponible!

Prix

par unité

 €



C H I N E  T H É  V E R T

15468 PU-ERH GREEN TUO CHA 5 X 100 G - SHENG

Cette qualité moderne du Tuo Cha traditionnel se caractérise 
par un arôme très doux et convient parfaitement à une 
consommation sans vieillissement. Les théiers ont un âge moyen 
de 7 à 9 ans et produisent un caractère aromatique distinct, qui 
est particulièrement apprécié par la jeune génération.

FEUILLE Légèrement fermenté vert foncé, pressé plat et rond, 
pointes

COUPE Jaune orangé, riche, prononcé

CARACTÈRE Prolongé, sucré, floral

PRÉPARATION 14 g /L |  1-2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1400 Yunnan, 
Pu-Erh 04 - 09

16705 SICHUAN PI LO CHUN

Contrairement au Pi Lo Chun traditionnel de Suzhou, cette 
production artisanale du Sichuan bénéficie d‘un printemps 
long et brumeux dans des jardins de thé de haute altitude. En 
conséquence, le thé pousse lentement et développe ainsi son 
caractère unique de châtaignes et d‘umami délicat.

FEUILLE Vert olive, torsadé serré et petit, tips clairs

COUPE Jaune d‘or saturé, riche, clair

CARACTÈRE Intense, frais, umami

PRÉPARATION 14 g /L |  1-2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

100-200 Sichuan, 
Dequing 03 - 04

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €



C H I N E  T H É  N O I R

16702 YUNNAN GOLDEN DRAGON

À environ 1 500 mètres d‘altitude, seules les cueilleuses les plus 
expérimentées ont récolté les pointes extra-larges et mûres. 
Cette production printanière se distingue par ses feuilles d‘un 
jaune orangé éclatant, sa tasse entièrement aromatique et son 
goût typique de la région de Fengqing. 

FEUILLE Tips orange vif à brun clair, stries sombres, velouté

COUPE Jaune orangé, clair, brillant

CARACTÈRE Aromatique, sucré, souple

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1500 Yunnan, 
Pu-Erh 04 - 09

16742 GOLDEN PEONY BLACK

Un thé incroyablement séduisant et durable provenant des 
montagnes de Tai Mu. La base de son arôme est d‘une part le 
rare cultivar Jin Guan Yin et d‘autre part une étape de production 
spéciale qui est habituellement réservée aux thés Oolong de 
haute qualité. Dans le „yao qing“, les feuilles sont délicatement 
pressées dans un tambour en herbe de bambou pendant le 
flétrissage et une faible fermentation commence, qui est ensuite 
arrêtée et renouvelée dans les étapes suivantes. Un thé que l‘on 
ne peut oublier.

FEUILLE Noir rougeâtre, grande, torsadée ouverte

COUPE couleur miel à orange, structure profonde, claire

CARACTÈRE Prolongé, aromatique, parfumé

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

800 Fujian, 
Fuding 03 - 05

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €



CHINE  THÉ N O IR

21477 EN SHI YU LU BLACK BIO

Une nouvelle variante de En Shi, dont les variantes de thé 
vert ont déjà trouvé de nombreux adeptes. Ici aussi, la clarté 
caractéristique de l‘air de la montagne prévaut et établit 
certainement des normes dans cette gamme de prix. Un thé 
qui s‘accommode très bien de différentes qualités d‘eau et qui 
occupe à juste titre une place parmi les raretés.

FEUILLE Noir-brun, allongé à légèrement ouvert, pointes 
dorées

COUPE Orange, riche, prononcé

CARACTÈRE Aromatique, sucré, doux

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

450 -850 Hubei, En 
Shi Xuanen 04

16749 KEEMUN BLACK SPRING

Boire un thé ‚original‘ de Qi Men Anhui est déjà en soi un 
petit moment fort. La qualité présente ici séduit en plus par 
son arôme prononcé d‘orchidée en fleur, dont le parfum s‘est 
incrusté dans la feuille pendant le processus de flétrissement. 
Une rencontre rare, comme nous l‘a dit le maître de thé avec joie 
et enthousiasme lorsqu‘il a présenté le thé comme une ‚rareté‘ - 
il a raison. Un keemun qui ne demande qu‘à être découvert.

FEUILLE Feuille noire allongée, étroite et lourde

COUPE Tons rouge-brun, châtaigne avec une structure claire

CARACTÈRE Sucré, souple, fumé

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

300 - 800 An Hui, Qi 
Men 04

env.

NOV/DÉC

disponible!

env.

DÉC

disponible!

BIO



C H I N E  T H É  N O I R

21457 GOLDEN SILK MAO FENG BIO

Nous avons choisi ce thé pour sa texture fine, presque soyeuse 
dans l‘arôme. C‘est un lot expérimental, que nous avons 
immédiatement acheté dans son intégralité. Pour un agréable 
moment de bonheur.

FEUILLE brun rougeâtre à noir grisâtre, torsadé en longueur, 
tips dorés

COUPE Rouge cuivré, claire, riche

CARACTÈRE Aromatique, expressif, sucré

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1000 Yunnan, 
Yongde 03 - 04

16723 FUJIAN BAILIN GONGFU SUPERIOR

Ce thé doit son nom au petit village de Bailin. Depuis plus de 100 
ans, on y produit du thé noir Gongfu provenant des jardins de 
thé environnants. L‘énorme triomphe des thés blancs coûteux 
de Fuding et des régions voisines a incité les cultivateurs à 
chercher d‘autres matières premières pour le thé. À Bailin, ils ont 
découvert que le Gongfu était produit à partir de cultivars Da 
Hao sauvages. L‘or noir. En 1985, les buissons ont été cultivés et 
officiellement enregistrés.

FEUILLE Noir, torsadé ouvert en longueur, pointes dorées

COUPE Rouge cuivré, riche, s‘écoulant huileux

CARACTÈRE Doux, souple, sucré

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

500 Fujian, 
Fuding 04 - 06

BIO

env.

NOV

disponible!



CHINE  THÉ N O IR

16743 JIN XUAN BLACK

Ce cultivar Oolong Jin Xuan, qui a beaucoup voyagé, a été 
apporté de Taiwan au Yunnan à la fin des années 90, via la 
Thaïlande. Là, beaucoup d‘expériences ont été menées pour le 
développement final de ce thé noir distinct au caractère Oolong. 
La qualité présentée conserve l‘arôme de base du thé noir au 
premier plan tout en développant de manière surprenante les 
attributs typiques d‘un Jin Xuan. Un thé pour les connaisseurs 
expérimentés.

FEUILLE Noir-brun, allongé, grand, légèrement ouvert, bords 
dorés

COUPE Orange vif, riche, clair

CARACTÈRE Floral, doux, sucré

PRÉPARATION 13 g /L |  1 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1200 Yunnan, 
Pu-Erh 03 - 04

16744 RUAN ZHI BLACK

Un thé qui vous donne immédiatement une explosion sensorielle. 
Un thé noir Oolong, avec des nuances clairement dominantes 
d‘un Oolong - basé sur le Cultivar Ruanzhi. Lors de la production, 
la première étape „yao qing“ est cruciale pour l‘arôme durable. Un 
long roulage, une fermentation en plein air et deux processus de 
séchage à des températures différentes montrent à quel point 
le thé est produit de manière élaborée - et cela se goûte aussi.

FEUILLE Brun rougeâtre, de forme allongée, légèrement 
ouverte

COUPE Orange vif, riche, clair

CARACTÈRE Floral, prolongé, aromatique

PRÉPARATION 13 g /L |  1 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1200 Yunnan, 
Pu-Erh 03 - 04

env.

NOV/DÉC

disponible!

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



C H I N E  T H É  N O I R

16750 GUANGXI AGED LIU PAO

De la folie ! Jamais apparu sur le marché du thé jusqu‘à présent, 
ce Liu Pao mûri pendant 7 ans. Une expérience délibérée de 
produire un Liu Pao à partir de thé noir et de le laisser mûrir 
pendant les ‚fameux 7 ans‘. Comme pour un vin en barrique, ce 
thé a mûri dans de grands coffres en bois tropical. Le résultat 
est un voyage passionnant à travers les forêts, les vergers et les 
champs, avec une gamme incomparable d‘arômes.

FEUILLE Feuille moyenne, légèrement plus grossière, enroulée 
en longueur, dans des tons de bois de racine

COUPE Ambre orange, apparence compacte

CARACTÈRE Bois de barrique frais, prolongé, expressif, sucré

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

800 Guangxi, 
Base 06

16728 YUNNAN PURE GOLDEN TIP PU-ERH

Le Xishuangbanna est la patrie du Pu-Erh. Le climat subtropical 
est idéal pour la culture, la production et la conservation de ces 
thés. Cependant, l‘utilisation des délicats bourgeons de thé dans 
le processus de post-fermentation est très laborieuse. Ainsi, 
ils sont seulement humidifiés et fermentés à la main pendant 
une période d‘environ 70 jours. Le résultat est gratifiant : le thé 
est complexe avec des notes fruitées, terreuses et sucrées-
chocolatées.

FEUILLE Rouille veloutée, cuivrée, pures pointes

COUPE Brun rouille, acajou, foncé, riche

CARACTÈRE Souple, terreux, aromatique

PRÉPARATION 15 g /L |  3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

1400 Yunnan, 
Menghai

03 - 04 + 
09



CHINE  THÉ O O LONG

16737 QILAN OOLONG

Le thé pousse sur un sol mélangé de sable meuble et de roche 
minérale - ce qui est typique, c‘est que les racines s‘étendent en 
partie dans le sol et aussi au-dessus du sol, sur la roche. De ce 
fait, le thé absorbe une quantité particulièrement importante de 
minéraux. En fin de bouche, un jeu varié d‘arômes se développe 
avec beaucoup de profondeur.

FEUILLE Brun-noir, facettes claires, allongé, ouvert

COUPE Orange, finissant plus clair, clair

CARACTÈRE Minéral, complexe, léger

PRÉPARATION 15 g /L |  1-2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

600 Fujian, Nan-
ping Wu Yi 05 - 06

16745 ANXI OOLONG BLACK

La feuille de ce Oolong est assez atypique pour les thés de 
cette région. Le cultivar, Tie Guan Yin, a été délibérément traité 
différemment pour ce thé exceptionnel. Les précieux premiers 
bourgeons de la production de printemps caractérisent ce thé. 
Les attributs du Tie Guan Yin parfumé, du Dancong, du Pouchong 
et du thé noir nous entraînent dans un voyage gustatif unique en 
son genre.

FEUILLE Brun-noir, facettes dorées, allongé, ouvert

COUPE Rouge orangé, riche, clair

CARACTÈRE Sucré, complexe, minéral

PRÉPARATION 15 g /L |  1 Min | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

400-800 Fujian, An Xi 03 - 04

Prix

par unité

 €



21478 QIN XIN BLACK BIO

Un thé très intéressant de Guizhou, obtenu à partir du cultivar 
Ruan Zhi. Inspiré par les succès du Yunnan et du Fujian, un Oolong 
avec des nuances de thé noir et de Dancong a été créé ici aussi 
- et même en tant que variété biologique. Incroyable, car ces 
buissons sont très appréciés des parasites. Le pourcentage de 
feuilles inutilisables est élevé et nous ne pouvons qu‘espérer que 
les agriculteurs poursuivront ce projet à l‘avenir. Pour l‘instant, 
cependant, vous pouvez savourer un thé très exquis.

FEUILLE Brun-noir, facettes dorées, torsadé allongé, taille 
moyenne

COUPE Rouge orangé, riche, clair

CARACTÈRE Complexe, minéral, prolongé

PRÉPARATION 15 g /L |  1 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

500 - 1000 Guizhou, 
Anshun 04

C H I N E  T H É  O O LO N G

16746 ROU GUI OOLONG

Le cultivar Rou Gui est originaire du Fujian Wu Yi et produit des 
thés de roche lourds et très minéraux. En comparaison, ce 
thé est un peu plus aromatique et plus doux, ce qui est dû à 
un changement dans la composition du sol. Le résultat est une 
qualité qui combine les attributs originaux avec des arômes 
légèrement fruités. Définitivement un Oolong indépendant et 
très diversifié de la catégorie haut de gamme.

FEUILLE Brun rougeâtre, de forme allongée, légèrement 
ouverte

COUPE Orange, légèrement décoloré, clair

CARACTÈRE Prolongé, complexe, sucré

PRÉPARATION 15 g /L |  1 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1300 Fujian, Wu Yi 05

BIO

env.

NOV/DÉC

disponible!

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



TAÏWAN

16675 RED JADE - WHITE TEA

Les thés blancs de Taiwan sont encore rares de nos jours. Pour 
cette variété, on a utilisé les mêmes feuilles que pour le thé noir 
Red Jade. Après la cueillette, elle a été soigneusement traitée, 
oxydée pendant une période un peu plus longue et produite en 
tant que thé blanc. Il en résulte un contraste ludique entre la 
feuille et la tasse.

FEUILLE Vert à facettes avec des nuances de marron, torsadé 
ouvert, volumineux

COUPE Caramel clair, limpide, saturé

CARACTÈRE Sucré, souple, humide

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg

p  

300 - 350
Nantou 
County, 

Ming Jian
03 - 04

16676 GABA - GREEN OOLONG

Thé cueilli à la main du cultivar Jin Xuan. Ce nouveau style de 
Gaba Oolong a été développé en étroite collaboration avec le 
Taiwan Tea Research Center. L‘accent est mis sur l‘arôme, qui est 
particulièrement développé par la culture en moyenne altitude. 
La teneur élevée en acide gamma aminobutyrique (GABA), due à 
l‘absence d‘oxygène pendant le processus de fermentation, est 
caractéristique : environ 300 mg/100 g.

FEUILLE Vert à foncé avec un léger duvet, torsadé ouvert, 
irrégulier

COUPE Jaune clair, brillant, limpide

CARACTÈRE Sucré, prolongé, complexe

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg

p  

300 - 350
Nantou 
County, 

Ming Jian
03 - 04

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



C O R É E  D U  S U D

16683 PINGLIN BAO ZHONG

Pinglin est le lieu de naissance du Pouchong. Grâce aux 
hautes montagnes, à la terre fertile et au climat frais et 
humide, les buissons de thé du cultivar Qingxin développent ici 
particulièrement bien leur arôme. Le producteur de ce beau thé, 
M. Weng Wan, observait déjà à l‘âge de 5 ans son père fabriquer 
le pouchong à la maison.

FEUILLE Vert foncé, grande feuille légèrement torsadée

COUPE Jaune citron faible, brillant, clair

CARACTÈRE Prolongé, floral, complexe

PRÉPARATION 13 g /L |  1-3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

500 Wen Shan, 
Pinglin 04

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!

16678 SHAN LIN XI OOLONG

Un Oolong complexe, clair, avec un caractère floral de premier 
ordre. Les feuilles, issues du cultivar Qing Xin, proviennent d‘un 
jardin de thé magnifiquement situé à Shan Lin Xi, qui signifie 
„ruisseau de la forêt de sapins“. Cette région se caractérise par 
sa diversité naturelle de fleurs sauvages, de forêts de pins et de 
bosquets de bambous. C‘est aussi un paradis pour de nombreux 
papillons.

FEUILLE Vert clair à vert foncé, taille moyenne, enroulé serré

COUPE Jaune faible, brillant

CARACTÈRE Léger, floral, complexe

PRÉPARATION 14 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg

p  

1000 - 1100

Nantou, 
Shan Lin 

Xi,Bamboo 
Mt.

06

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €





JAPON

21537 SENCHA ITYOUKA BIO

Ce thé japonais exceptionnel est produit à partir de trois cultivars 
différents. Fujimidori, Surugawase et Zairai sont utilisés. Chacun 
de ces trois cultivars est originaire du Japon et apporte une 
saveur forte, unique et profonde au thé. Ce qui est inhabituel 
dans cette variété, c‘est le court processus de flétrissement des 
feuilles de thé. Très atypique pour un Sencha, cette méthode est 
délibérément utilisée ici pour affiner la saveur.

FEUILLE Vert plus foncé, plat, plus étroit

COUPE Jaune saturé, prononcé, chatoyant

CARACTÈRE Finement âpre, umami, sucré

PRÉPARATION 12 g /L |  1 - 2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg

p  

500
Shizuoka, 
Isagawa, 
Haruno

05

16512 MIYAZAKI SENCHA SAKIMIDORI

Ce thé réunit deux grandeurs inconnues. La préfecture de 
Miyazaki, qui n‘est pas encore très connue comme région de 
culture du thé, même au Japon, et le cultivar Sakimidori, qui n‘est 
pas encore très répandu. Le nom Sakimidori fait référence aux 
feuilles merveilleusement vertes et fraîches des thés. Elles ont 
généralement une teneur élevée en chlorophylle et une faible 
teneur en catéchine. Une bonne combinaison pour faire ressortir 
le caractère délicatement amer de l‘umami.

FEUILLE Différentes nuances de vert brillant, plat, en forme 
d‘aiguille

COUPE Jaune clair, transparent

CARACTÈRE Prolongé, finement âpre, umami

PRÉPARATION 12 g /L |  1 Min. | 75°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

220 - 250 Miyazaki, 
Kobayashi 04

BIO

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!



JA P O N

16511 SHALLOW STEAMED GYOKURO

Au Japon, on distingue un processus d‘étuvage long, un 
processus moyennement long et un processus court. Selon la 
durée, les thés sont appelés fukamushicha, chumushicha ou 
asamushicha. Dans le cas de notre Shallow Steamed Gyokuro, 
le teamaster a décidé de ne traiter les feuilles à la vapeur d‘eau 
chaude que pendant 10 à 30 secondes. Le thé fait ainsi partie 
des Asamushichas et conserve, grâce au court processus 
d‘étuvage, la fraîcheur et la pureté des feuilles de thé pures, qui 
sont arrondies par une légère note grillée.

FEUILLE Vert profond, soyeux, plat, avec des parties fines

COUPE Jaune soleil léger, trouble

CARACTÈRE Umami, prolongé, marqué

PRÉPARATION 14 g /L |  0,5-1 Min. | 60°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg

p  

300
Kagoshima, 
Kirishima, 
Makizono

04

21572 KABUSECHA KIRARI BIO

Le cultivar Kirari31 a été officiellement enregistré entre 2015 
et 2016 et est un croisement entre Sakimidori et Saemidori. 
Kirari31 a une grande résistance au gel et est donc volontiers 
utilisé pour les tout premiers thés Shincha au printemps et les 
thés ombragés de haute qualité comme le Kabusecha et le 
Gyokuro. Le nom provient d‘un jeu de mots japonais et signifie 
„scintiller au soleil“. Un créateur de tendances parmi les thés, car 
le nouveau venu Kirari31 est déjà considéré comme le cultivar le 
plus important du Japon à l‘avenir.

FEUILLE Vert foncé à moyen, avec des particules fines, plat, 
soyeux

COUPE Jaune clair à verdâtre, légèrement trouble

CARACTÈRE Umami, sucré, marqué

PRÉPARATION 14 g /L |  1-1,5 Min. | 60°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

200 - 400 Kagoshima, 
Kirishima 04

BIO

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €

Prix

par unité

 €



BIO21525 TSUKIHIKARI OOLONG #3 BIO

Le cultivar Tsukihikari a été découvert pour la première fois à 
Shizuoka et n‘est pas encore très répandu. Seules de petites 
sections des jardins de thé de Shizuoka abritent des plants de 
tsukihikari. En raison de ses propriétés particulières, ce cultivar 
est de plus en plus apprécié. Son arôme doux et frais convient 
parfaitement à la production d‘oolongs raffinés. Sa pureté et son 
authenticité se retrouvent dans chaque tasse. 

FEUILLE Longuement enroulée, verte à kaki, plus grande

COUPE Ambre à cuivre, clair

CARACTÈRE Complexe, sucré, aux notes grillées

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg

p  

500
Shizuoka, 
Haruno, 
Isagawa

07

JAPON

21528 KANAYAMIDORI POUCHONG BIO

Un Pouchong produit à partir du cultivar Kanayamidori. Enregistré 
dès 1970, c‘est l‘un des plus anciens cultivars du Japon. Jusqu‘à 
présent, il était largement cultivé au Japon, mais il est de 
plus en plus remplacé par les nouveaux cultivars. Les plantes 
Kanayamidori sont connues pour leur résistance au gel et sont 
souvent utilisées pour la production de Sencha. Pour nous, le 
maître de thé très compétent d‘Arimura Seicha a fait preuve 
d‘une grande habileté et a produit l‘un des rares Pouchongs 
biologiques du Japon à partir de cette feuille.

FEUILLE Vert vif à vert foncé, en partie ouvert et plat, en partie 
torsadé

COUPE Rayonnante, jaune soleil, pure

CARACTÈRE Floral, prolongé, léger

PRÉPARATION 13 g /L |  2 - 3 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

270 Kagoshima, 
Kirishima 05

BIO

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!

Prix

par unité

 €



C O R É E  D U  S U D

21636 YEONGAM JUNGSEON GREEN BIO

Un classique en Corée du Sud, encore une rareté ici. Originaire 
du sud du continent, le Jungseon Green est produit à partir de 
feuilles de cultivars indigènes traditionnels. Le jardin de thé a été 
fondé en 1965 et est depuis lors une propriété familiale. C‘est 
avec beaucoup de soin et d‘attention qu‘ils cultivent les théiers 
en qualité bio. La récolte de mai est connue pour son bel arôme 
doux, qui est particulièrement mis en valeur par l‘étuvage suivi 
d‘une torréfaction à la poêle.

FEUILLE Vert foncé, grand, en partie ouvert, en partie tourné

COUPE Jaune frais et éclatant, clair

CARACTÈRE Âpre, fruité, sucré

PRÉPARATION 14 g /L |  1-2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

150 Jellanamdo, 
Yeongam 05

21637 YEONGAM HWANGCHA BLACK BIO

Originaire du sud du continent, le Hwangcha Black est produit à 
partir de feuilles de cultivars indigènes traditionnels. Le jardin de 
thé a été fondé en 1965 et est depuis lors une propriété familiale. 
C‘est avec beaucoup de soin et d‘attention qu‘ils cultivent les 
plants de thé en qualité bio. La classification du thé fait l‘objet de 
désaccords selon les pays. Si le nom indique un thé jaune, il est 
plutôt oxydé comme un thé noir. Mais quoi qu‘il en soit, chaque 
tasse est un pur délice.

FEUILLE Coloré dans différentes nuances de noir et de brun, 
en partie ouvert, en partie tourné

COUPE Ambre-orange, brillant, brillant

CARACTÈRE Doux, aux notes grillées, souple

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

150 Jellanamdo, 
Yeongam 07 - 08

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!

BIO

BIO



VIETNA M

16654 FINE TWISTED ORIENTAL BEAUTY OOLONG

Une plantation située sur le mont Fanispan, irriguée par l‘eau de 
source naturelle et exploitée par des habitants ethniques des 
hauts plateaux. C‘est là que poussent les plantes du cultivar 
Jin Xuan à partir desquelles est produite cette Oriental Beauty 
vietnamienne. Comme à Taiwan, c‘est la ‚morsure‘ de la cigale 
qui donne au thé son arôme unique. Les cirses ont besoin d‘un 
climat particulièrement chaud, avec beaucoup de soleil et une 
forte humidité, c‘est pourquoi le côté de la montagne Fansipan 
opposé au vent a été choisi pour cultiver les plantes.

FEUILLE Multicolore, facettes marron avec des pointes 
claires, torsadé de manière irrégulière

COUPE Orange clair, limpide, brillant

CARACTÈRE Floral, complexe, sucré

PRÉPARATION 12 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

800-1200 Tam Duong 10

BIO21654 DRAGON TAIL BIO

Ces bourgeons de thé poussent à l‘état sauvage et proviennent 
de vieux arbres à thé. L‘air frais et la forêt brumeuse à une altitude 
de 1.800 mètres de la montagne Chieu Lau Thi offrent les 
meilleures conditions de croissance. Par nature, les queues de 
dragon forment plusieurs couches pour protéger leur bourgeon 
intérieur, le plus jeune. Les cueilleurs commencent tôt le matin 
leur ascension de 8 à 10 heures et passent la nuit là-haut avant 
de descendre les bourgeons de thé récoltés dans leurs villages. 

FEUILLE Vert kiwi juteux, petits bourgeons durs

COUPE Jaune léger et lumineux, clair

CARACTÈRE Durable, sucré, souple

PRÉPARATION 12 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 0,5 KG

€  /kg
p  

1800 Ha Giang, 
Chieu Lau Ti 01 - 02

Prix

par unité

 €

env.

DÉC

disponible!

env.

DÉC

disponible!



C O LO M B I E

21694 GREEN NEEDLE BIO

Un thé qui fait honneur à son nom. Les feuilles ont été 
soigneusement tordues pour leur donner la forme d‘aiguilles. 
C‘est la façon colombienne de produire un Sencha. Le jardin de 
thé a une longue tradition et est géré par une famille locale. C‘est 
le premier jardin à avoir commencé à récolter le Camelia Sinensis 
en Colombie. Grâce aux conditions climatiques parfaites, ces 
qualités peuvent être produites toute l‘année.

FEUILLE Vert olive à brunâtre, tips clairs, torsadés en longueur

COUPE Couleur abricot, saturée

CARACTÈRE Fruité, finement âpre, frais

PRÉPARATION 12 g /L |  2 Min. | 80°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

04 + 07 
+ 09

21697 LA CUMBRE VALLE DEL CAUCA - AMBER OOLONG BIO

Les feuilles délicates de ce Oolong sont cueillies à la main sur les 
arbres à thé juste après la saison des pluies et transformées en 
ce thé exceptionnel.Afin de préserver la qualité, les arbres sont 
laissés au repos pendant 6 mois après la cueillette, pendant 
lesquels ils ne sont pas exploités et peuvent pousser librement. 
Ensuite, on procède à une taille, suivie de 6 autres mois pendant 
lesquels de

FEUILLE brun noir avec tips clairs, ouvert, en partie torsadé

COUPE Ambre-orange, vif

CARACTÈRE Doux fruité, sucré, léger

PRÉPARATION 13 g /L |  3 Min | 95°C

VE 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2500
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

01 - 04

BIO

BIO

env.

NOV

disponible!



16691 BESOS DE CACAO

Le Valle del Cauca, situé dans l‘ouest tropical de la Colombie, 
offre des conditions de culture idéales pour ces thés expressifs 
et légèrement sucrés. Cultivés sur des sols volcaniques et 
raffinés avec du cacao colombien authentique de Tumaco, 
Nariño. Certains des cacaos les plus aromatiques du monde 
proviennent d‘ici - et c‘est ce que vous pouvez goûter.

INGRÉDIENTS Té negro, cáscaras de cacao, brisures de fèves 
de cacao

FEUILLE Noir-brun, finement torsadé, avec des coques et 
des nibs de cacao

COUPE Rouge cuivré, riche

CARACTÈRE Cacao, sucré, aromatique, vigoureux

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle del 
Cauca

01 - 04

COLOMBI E

16690 BESOS DE CAFÉ

La Valle del Cauca, située dans l‘ouest tropical de la Colombie, 
offre des conditions de culture idéales pour ces thés expressifs 
et légèrement sucrés. Cultivés sur des sols volcaniques et affinés 
avec du véritable café colombien de la même région. Sans plus, 
un vrai morceau de Colombie.

INGRÉDIENTS Thé noir, grains de café

FEUILLE Noir-brun, torsadé, avec grains de café

COUPE Rouge orangé, lumineux, intense

CARACTÈRE Café, aromatique, expressif, prolongé

PRÉPARATION 13 g /L |  2 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg

p  

1800 - 2050
La Cumbre, 

Valle de 
Cauca

05 - 07

env.

NOV

disponible!

env.

NOV

disponible!



G ÉORG I E

21640 IMÉRÉTHIE TRADITIONAL BLACK BIO

La culture du thé en Géorgie a commencé au milieu des 
années 1840 et s‘est transformée en une véritable économie 
qui fournissait du thé à presque toute l‘Union soviétique. 
Après l‘effondrement de cette dernière, la production de thé 
s‘est également arrêtée brusquement. Les buissons, à l‘origine 
des cultivars de Chine, sont devenus sauvages. Ce n‘est que 
progressivement, comme dans ce cas depuis 2016, que les 
théiers sont remis en forme par de petites coopératives - dans 
le but de rendre le thé géorgien populaire dans le monde.

FEUILLE Noir-brunâtre, demi-feuille plus petite

COUPE brun orangé, riche, intense

CARACTÈRE Sucré, doux, aromatique

PRÉPARATION 13 g /L |  2-3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

750 Imereti, 
Gezruli 05 - 08

BIO

env.

NOV/DÉC

disponible!

9106 IMÉRÉTHIE FEUILLES DE MYRTILLE SAUVAGE

La myrtille sauvage géorgienne est un arbre indigène qui pousse 
dans les forêts de Guria et d‘Imereti. La boisson faite à partir 
de ses feuilles a une longue tradition en Géorgie. Les jeunes 
feuilles sont cueillies à la main au printemps et traitées de la 
même manière que le thé noir. Cela rend l‘apparence un peu 
discrète, mais le goût est une véritable surprise qui mérite d‘être 
découverte !

FEUILLE Feuilles allongées noir foncé, filigranes

COUPE Orange rougeâtre, foncé, clair

CARACTÈRE Acide, fruité, sucré.

PRÉPARATION 13 g /L |  3 Min. | 100°C

UNITÉ 1 KG

€  /kg
p  

750 Imereti, 
Gezruli 04 - 05

env.

NOV/DÉC

disponible!



sinas GmbH & Co. KG | Bornstr. 16/17
28195 Bremen | Telefon 0421-3 04 23 50 

sales@sinas.online

Les prix s‘entendent par kilo, embal-
lage, boîte, carton, pièce ou ensemble. 
Livraison EXW Brême ou aux condi-
tions connues. 
Les offres sont valables dans la limite 
des stocks disponibles.
Nous pouvons vous fournir des échan-
tillons de matériel sur demande. Nos 
travaux sont exclusivement soumis à 
nos conditions générales de vente. 

Ces prix ne sont pas sujets à escomp-
te.


